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GENERALIDADES

1.1. Titulo del proyecto.
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PLAN DE INVESTIGACION

Titulo

2.1.

Implementacion de un plan de gestion ambiental para el manejo de los residuos sélidos
en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica, 2023

Planteamiento del problema
2.1.1. Situacion problematica

“La actividad agricola, incluida la viticultura, ha tenido éxito como
experiencia generadora de oportunidades, riqueza y empleo en el valle; pero,
al mismo tiempo, ha causado alteraciones medioambientales que pueden

acabar afectando a la propia actividad™[1].

“En las empresas vitivinicolas, la exigencia de una adecuada gestion
medioambiental cobra especial relevancia porgue el futuro de estas empresas
esta vinculado a su potencial exportador, la mayoria de las cuales exigen a sus
proveedores diversas certificaciones, entre las que las ambientales son cada

vez mas importantes”[2].

La problematica relacionada con la elaboracion de productos como el vino y
el pisco, origina residuos como restos vegetales, frutos que por su condicién
no pueden ser comercializados o ser materia prima para el proceso, pero estos
residuos poseen un alto grado de humedad, que a causa de las altas
temperaturas se convierten en focos de vectores (plagas e insectos) que a
través de la propagacion pueden causar afectaciones a los cultivos aledafos,
Ademas, en el proceso de vinificacion, los residuos que se generan son orujos
(que contienen los hollejos de la uva), lias (sedimentos después de la
fermentacion) y aguas residuales (acondicionamiento de la fruta, limpieza de

equipos, trasiego y filtrado, etc.).

“El problema es que una mayor concentracion de polifenoles en el suelo
produce, por ejemplo, la inhibicion del desarrollo de otras plantas y afecta al
crecimiento de insectos, bacterias y hongos que viven en el microambiente del
vinedo”[3].

Por lo tanto, la empresa vitivinicola Vista Alegre debe implementar un plan
de manejo ambiental eficiente de residuos, ya que debido a su potencial
exportador y de apertura a nuevos mercados, deben tener certificaciones

ambientales que indiquen que sus procesos son eco amigables.
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2.1.2. Antecedentes de la investigacion
Antecedentes Internacionales

Florencia En su estudio de investigacion sobre “L0s residuos organicos de las
bodegas en san patricio de chafiar de la provincia de Neuquén, Argentina
desde la perspectiva del desarrollo sostenible, tuvo como resultados”[4].

“Cinco bodegas -Malma, Familia Schroeder, Del Fin del Mundo,
Secreto Patagénico y Grupo Pefiaflor Patagonia- fueron elegidas
para realizar una caracterizacion del manejo y las técnicas
utilizadas en la gestién sustentable de los residuos organicos[4];
“Se constatd que no todas las bodegas realizan una adecuada labor
de manejo sostenible de los residuos organicos mediante la
aplicacién de técnicas como el compostaje o el acolchado, y que
existe un escaso conocimiento general del impacto ambiental
generado por los residuos organicos de la industria, con la

excepcion de los organismos gubernamentales provinciales[4].

Hungria En su tema de investigacion sobre “Reciclaje de residuos y
subproductos derivados de la industria vitivinicola, aterriza en el siguiente
resultado”[5]

“Los resultados de esta tesis doctoral muestran la idoneidad de los
tratamientos propuestos: compostaje y digestion anaerobia, ambos
procesos biolégicos’[5], “Ensayos respirométricos preliminares
han posibilitado realizar una estimacion de la biodegradabilidad
aerobica del orujo de uva (variedad PX) proveniente de Bodegas
Robles (DOP Montilla-Moriles (Cérdoba)), residuo susceptible de
ser valorizado mediante tratamiento biologico. En particular, el
orujo de uva PX es biodegradable aerdbicamente, llegando a
alcanzar una tasa maxima de consumo de oxigeno (VECO) de 260
mg O2/g de Sélidos Volatiles (SV)-h y un consumo acumulado de
oxigeno (CAO) de 530 mg O2/g SV”[5].

Marin En su estudio de investigacion sobre “Gestion y manejo del sistema

vitivinicola mediterraneo”[6]

“En general, la totalidad de las variables estudiadas (tiempo,
tratamiento, variedad y sistema de conduccion) afectd
significativamente al carbono almacenado en el suelo y fijado en

el material vegetal’[6].
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Antecedentes Nacionales

Delgado en su estudio de investigacion sobre “Diagnostico y plan de gestion
residuos solidos en la industria vitivinicola del distrito de Tacna durante el
periodo 2018” el aterriza en el siguiente resultado, que:[7]

“Este estudio es descriptivo, cuantitativo, de alcance temporal,
comprendiendo una investigacion transversal y aplicativa®[7], “Se
identificd que no todas las bodegas cuentan con las normas ambientales
requeridas por el OEFA, Asimismo, las bodegas localizadas en el distrito
producen residuos sélidos organicos provenientes principalmente de la
produccion de piscos, vinos y licores, los cuales generan un total de 53.86
TM/afio”[7].

Aliaga En su estudio “Propuesta de implementacion de un sistema integrado
de gestion en la vitivinicola majes tradicion S.A.C. para mejorar la

rentabilidad, nos da como resultados™[8]

“Se encontraron 19 causas raices de sobrecostos en la empresa 7
vinculadas al area de calidad, 6 relacionadas con la seguridad y salud en
el trabajo y 6 vinculadas a la inobservancia de la legislacién
ambiental”[8], “La implantacion del Sistema Integrado de Gestién se
basé en los sobrecostes, en primer lugar para eliminarlos, en segundo
lugar para cumplir la legislacion correspondiente, cuyo desconocimiento
acarrea costosas sanciones legales, y en tercer lugar para disponer de la
certificacion  internacional, que aumentard notablemente su

competitividad™[8].

Pachas En su estudio de investigacion sobre “Aprovechamiento de residuos
vitivinicolas mediante biodigestion anaerobia con estiércol vacuno para

producir abono liquido en san Antonio-Cafriete, tuvo como resultados”[9]

“Se determind que los fertilizantes liquidos puros son fitotoxicos, pero
cuando se diluyen al 0,1% y al 0,01% muestran una fitotoxicidad baja o
nula. Sélo T3 presentd 1G>100%, lo que indica que puede utilizarse como
fertilizante liquido o fitoestimulante[9], “Estos resultados demuestran el
valor afadido de los residuos de la industria vitivinicola para ser

utilizados y no desechados™[9].
Antecedentes locales

La bibliografia relacionada con el tema ha sido revisada y no se ha encontrado

ninguna basqueda con respecto a él



2.1.3.

Bases tedricas
Gestion ambiental

La gestion ambiental “es una forma de minimizar los serios problemas de
salud ambiental que generan los habitantes del planeta. La gestion ambiental
es una piramide en la que el desarrollo sostenible est& en la cima y el control
medioambiental en la base, es decir, la penalizacion del incumplimiento de las

obligaciones medioambientales”[10].

“Es el area responsable de prevenir, planificar, controlar, mitigar y solucionar
los problemas relacionados con el medio ambiente. Busca el mejoramiento y
la proteccion del medio ambiente mediante la aplicacion de buenas

practicas”[11].
Ambiente

“El medio ambiente (que también llamamos entorno) son todos aquellos
factores que nos rodean (vivos y no vivos) y que afectan de forma directa a los
organismos (como nosotros), el medio ambiente también puede ser entendido
como aquel conjunto de elementos en los que vive o se desarrolla un ser vivo,
por ejemplo, el medio en el que viven los peces es acuético, ya sea dulce o
salado. Por la misma razén, el uso del concepto "medio ambiente" no es
apropiado porque es redundante, aunque, al igual que la palabra ecologia, se

ha convertido en un uso comin”[12].

El ambiente “es un concepto complejo que involucra la interrelacion de la
sociedad humana con el entorno para mantener el capital natural como soporte
de la vida sobre el planeta y de las actividades productivas humanas, a fin de
poder satisfacer las necesidades de las generaciones presentes y futuras, en

base a una responsabilidad intergeneracional e intergeneracional’[13].
Residuos solidos

Los residuos sélidos “son sustancias, desechos o derivados en estado sélido o
semisolido, abandonados por su generador. Se define como productor a la
persona que, como resultado de sus necesidades, genera desechos solidos, que
normalmente se consideran sin valor econdémico y se conocen coloquialmente

como basura”[14].

“Es preciso sefialar que la ley también contempla dentro de esta categoria a

los materiales semisolidos (como el fango, el lodo y los lodos, entre otros) y a



los que se generan por fendmenos naturales como las lluvias, los derrumbes,

entre otros”[14].

“La Ley General de Residuos Solidos N°27314. “Considera que los residuos
solidos son aquellos materiales sobrantes de las actividades humanas,

considerado por su generador como desechable”[15].
Clasificacion de residuos solidos
Estos residuos se pueden clasificar segun el origen del que provengan estos:

o Residuos soOlidos domiciliarios: ‘“Proceden de las diferentes
actividades de una comunidad, se presentaran en las condiciones
manejables y se depositaran en los recipientes tradicionales, como

bolsas, contenedores, etc”[16].

o Residuos comerciales: “Se generan en los centros comerciales y

abarcan esencialmente los envases, residuos de comida, etc”’[16].

o Residuos procedentes de limpieza y de mantenimiento de zonas
verdes: “Son de origen vegetal como las hojas de los arboles, las
ramas, la hierba, etc., o de contenido animal como los excrementos,
los animales muertos, o en General como el polvo, las cenizas, latierra
y otros”[16].

o Residuos en via publica: “Se trata de objetos que han sido depositados
en la via publica 'y que, por su volumen o por su composicién quimica,
requieren un transporte no convencional, incluyendo los coches o sus
repuestos (neumaticos, aceites, gasolina, liquidos de frenos, baterias,
etc.”[16].

o Residuos Sanitarios: “Provienen de actividades de sanidad realizadas
en hospitales, laboratorios de analisis e investigacion. Tiene como
caracteristica principal la presencia de gérmenes, patogenos, y
enfermedades que deben ser gestionados como residuos

especiales”[16].
Residuo de &mbito municipal y no municipal segin su gestion

“Los residuos municipales son de origen doméstico (residuos de alimentos,
papel, botellas, latas, pafiales desechables, etc.); residuos comerciales (papel,
envases, residuos de higiene personal, etc.); residuos urbanos (barrido de
calles y carreteras, malas hierbas, etc.) y derivados de actividades que generan

desechos semejantes, que deben ser eliminados en vertederos sanitarios”[17].
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“En general, los desechos municipales no se consideran téxicos ni nocivos, y
tienen que ser depositados en los recipientes y cubos de basura habilitados
para ello en la via publica. el responsable de su tratamiento y gestion es el
servidor municipal de recogida de residuos. existe otro tipo de residuos
municipales llamados residuos municipales especiales, que son de caracter
tactico y se caracterizan por su alto grado de impacto contaminante en el

medio ambiente™[18].,

“Este tipo de residuo debe ser arrojado en lugares especificos denominados

puntos limpios”[18].

Los residuos del ambito de gestion no municipal: “Se trata de residuos
peligrosos y no peligrosos generados en zonas de produccion e instalaciones
industriales o especiales, no incluyen los residuos similares a los domésticos
y comerciales generados por dichas actividades, estos residuos estan
regulados, supervisados y sancionados por los ministerios o agencias

reguladoras correspondientes”[18].
Por su peligrosidad
Por su peligrosidad, los residuos pueden ser:

o Residuo no peligroso: “Son aquellos que producen los seres humanos
en todo lugar y ambito de su accion, que no representan peligro para
la salud y el medio ambiente, tales como: restos susceptibles de
fermentacion (materia organica), residuos combustibles (papel,
carton, plastico, madera, caucho, cuero, trapos, etc. y otros residuos

(papel, cartén, plastico, madera, caucho, cuero, trapos, etc”[19].

o Residuo peligroso: “Los residuos solidos vertidos por algunas
industrias y empresas, que representan un problema sanitario y

medioambiental”[19].
Impacto y problematica de los residuos solidos

“Por un lado, aumentara la demanda de servicios en las metrépolis y grandes
ciudades, incluida la prestacion de servicios en zonas marginales y
periurbanas, y por otro lado, miles de ciudades intermedias y mas pequefias
necesitaran asistencia técnica, financiera y de gestion, lo que supondra un
enorme reto para los Estados nacionales y los municipios y también para los

organismos internacionales de ayuda técnica y de crédito”[20].



“La mala gestion de los recursos sélidos influye negativamente en la salud de
la ciudadania, en los ecosistemas y en la propia calidad de vida, los efectos
inmediatos para la salud recaen fundamentalmente en los recolectores y
segregadores de residuos formal e informal; estos efectos se incrementan si
los residuos dudosos no se separan en el lugar de origen y se confunden con
los residuos urbanos, una practica habitual en los paises de la region”[21].

Impacto ambiental de los residuos

“La mala gestion de los residuos solidos provoca una serie de impactos
negativos que afectan al ecosistema natural y a la salud de las personas; se
define como impacto ambiental el efecto producido por una concreta accion
humana sobre el medio ambiente, provocando una alteracion de las

propiedades fisicas, quimicas y biologicas del mismo”[22].
Manejo de residuos solidos

“Toda actividad técnica operativa de residuos sélidos que implique la
manipulacién, el acondicionamiento, el transporte, la transferencia, el
tratamiento, la disposicion final o cualquier otro procedimiento técnico

operativo utilizado desde la generacion hasta la disposicion final”[23].
Ciclo de manejo de los residuos solidos

“La gestion de los residuos sélidos es un ciclo en el que las diferentes etapas
estan estrechamente vinculadas, empezando por la produccién de bienes de
consumo y pasando por el almacenamiento, el barrido, la recogida y el
transporte, la transferencia, el tratamiento y la eliminacion final; por lo tanto,
cualquier esfuerzo que se haga en alguna de sus etapas tendra un efecto directo

en las demas”[24].
Evaluacion del manejo de residuos solidos

Respecto de la evaluacion del sistema de manejo de residuos solidos, indica
que “La mejora continua de la gestion de los residuos solidos incluye aspectos
administrativos, técnicos y financieros, la siguiente tabla muestra algunos
indicadores de eficiencia que también pueden utilizarse para evaluar la gestién

de los residuos solidos[25].
Riesgos relacionados al inadecuado manejo de residuos solidos

“Para entender mejor sus consecuencias sobre la salud humana, es preciso
diferenciar los efectos directos de los riesgos indirectos que pueden

ocasionar’[26].
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Riesgos directos: “Se producen por medio del acceso inmediato a los restos
solidos, en la mayoria de los casos por la mezcla de éstos con materiales
peligrosos como cristales rotos, metales, jeringuillas, cuchillas de afeitar,
excrementos, residuos de instalaciones sanitarias y residuos industriales’[26].

Riesgos indirectos: “La méas importante es la proliferacion de animales, ya
gue son portadores de microorganismos y, por tanto, transmisores de
enfermedades, conocidos como vectores (moscas, mosquitos, ratas y
cucarachas) que, ademas de alimento, tienen en los residuos sélidos un entorno
favorable para su reproduccién, gue se convierte en un caldo de cultivo para

la transmisién de enfermedades”[26].
Bodega vitivinicola

“Es un edificio con areas dedicadas a la produccién y almacenaje de vino y
pisco, este debera tener una éptima vinculacion y especial calidad, ya que de
él dependera el proceso productivo, cuyos entornos tendran que ser disefiados

con unas determinadas caracteristicas”[27].

Por ejemplo, “La bodega debe ser un lugar con luz, temperatura y humedad
apropiadas para el reposo del vino y el pisco, por lo que a menudo se realizan
bajo tierra para disminuir las fluctuaciones de temperatura. En muchas
bodegas hay amplios depdsitos en los que se conserva el producto y se deja
envejecer en barricas y toneles. Asimismo, suelen contar con laboratorios
donde especialistas se ocupan de controlar la calidad del vino, y espacios para

el embotellado y el etiquetado de las cintas”’[27].
Residuos vitivinicolas

“La composicion de los residuos sélidos de la industria vitivinicola es muy
heterogénea, debiendo destacarse el pH &cido, los bajos niveles de
conductividad eléctrica y el alto porcentaje de contenido en materia organica

y, por tanto, en carbono orgénico de estos residuos’[28].

“Por otro parte, también es notable el alto porcentaje de nitrogeno, fosforo y
potasio de las lias, que se debe sobre todo a la existencia en este residuo de
clarificantes proteinicos adicionados al vino, levaduras, sales de fosfato férrico

y birtartrato de potasio”[28].
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Impactos ambientales de la industria vitivinicola

“La elaboracion del vino tiene un impacto significativo en el medio ambiente,
las distintas fases del cultivo de la uva y de la produccion del vino tienen cada
una su propia huella en el medio ambiente’[29].

“Cuando estos residuos se amontonan, a causa de la humedad y las elevadas
temperaturas, se convierten en una fuente de plagas e insectos que se pueden
propagar a los cultivos circundantes o a las poblaciones cercanas, A ello se

suma el alto contenido en azUcar de algunos de los productos”[30].
Vitivinicola sostenible

La OIV la define como una “estrategia general a nivel de los medios de
produccién y de transformacién de la uva, vinculando al mismo tiempo la
sostenibilidad econdmica de las estructuras y de los territorios, la obtencion
de productos de calidad, la consideracion de las necesidades de precisién de
una viticultura sostenible, los riesgos medioambientales, la seguridad de los
productos y la salud de los consumidores, y la valorizacion de los aspectos

patrimoniales, historicos, culturales, ecologicos y paisajisticos”[1].
Uva

La uva “es el nombre que se le da al fruto de la vid; se trata de un fruto no
climatérico que se desarrolla en racimos, el racimo se compone de una parte
lefiosa que recibe el nombre de pedunculo y de las bayas, también conocidas

como granos de uva”[31].

“Las diferentes fases del racimo de uva son: las pepitas, el pericarpio y el
escobajo, el pericarpio esta formado por tres tejidos: el endocarpio (tejido que
rodea las pepitas), el mesocarpio (pulpa) y el exocarpio (piel); este Gltimo es

mas conocido como orujo”[32].

“Laforma de las bayas varia segun las variedad: aplanadas, esféricas, elipticas,
ovoides, cilindricas, fusiformes, e inclusive bayas de distintas formas pueden

estar presentes en el mismo racimo”[33].
Vino

vino, “es la bebida resultante Gnicamente de la fermentacion parcial o

completa de uvas frescas, estrujadas o no, o de su mosto’[34].

“El vino es una bebida derivada de la uva por fermentacion alcoholica de su

mosto o0 zumo, la fermentacidén se realiza por la actividad metabdlica de las
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levaduras, que convierten los azucares naturales de la fruta en etanol y gas en

forma de didxido de carbono”[35].

“No obstante, debido a las circunstancias climaticas, edafoldgicas o varietales,

a factores cualitativos especiales o0 a tradiciones propias de determinadas

regiones, el grado alcoholico volumétrico total minimo puede reducirse a 7%

vol. en virtud de la legislacion especifica de la region de que se trate”[36].

Clasificacion
Clasificacion de vinos segun la NTP 212.014.2011. Bebidas alcohdlicas

vitivinicolas. Vinos. Requisitos:

>

Por su color:

Vinos tintos: “Vinos resultantes de la fermentacion de uvas tintas en

contacto con los hollejos”[37].

Por su contenido de azucares reductores:

Seco: “El contenido maximo de azlcares reductores es de 4 g/L
de azhicar”[37].

Semi seco: “El contenido de azlcares reductores llega hasta un
maximo de 90 g/L”[37].

Dulce: “El contenido de azlcar reductores mayor de 90 g/L”[37].

Por la técnica de elaboracion:

Vinos especiales: “Son vinos procedentes de uvas frescas con
ciertas caracteristicas, ademés de la técnica de produccion
utilizada[37].

Por crianza

Vino gran reserva: “Periodo minimo de envejecimiento de 60
meses, de los que habran permanecido al menos 18 en barricas de
madera roble, y en botella el resto de dicho periodo para vinos
tintos”’[37].

Vino reserva: “Periodo minimo de envejecimiento de 36 meses,
de los que habran permanecido al menos 12 meses en barricas de
madera de roble, y en botella el resto de dicho periodo para vinos
tintos”’[37].

Vino crianza: “Periodo minimo de envejecimiento de 24 meses,
de los que al menos 06 meses habran permanecido en barricas de
madera de roble, para vinos tintos”[37].

Vinos criados sin madera: “Para los vinos tintos, blancos o

rosados criados con presencia de madera[37].
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2.1.4. Formulacién del problema
Problema General

¢Cémo Implementacion de un plan de gestion ambiental para el manejo de

los residuos solidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica?
Problema Especificos

P.E.1: (Como realizar un diagndstico ambiental del manejo de residuos
solidos en el proceso productivo de la bodega vitivinicola Vista

Alegre, Ica?

P.E.2: {COomo elaborar un plan de gestién ambiental para el manejo de los

residuos sélidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica?
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2.1.5. Justificacion e importancia de la investigacion

La presente tesis nos permite aumentar nuestros conocimientos sobre las
medidas que deben adoptarse para lograr los mejores niveles de gestion de los
residuos solidos.

No es nuevo decir que las empresas productoras de vino, a pesar de todas sus
dificultades, han ido desarrollando su marketing desde un nivel local a uno
global, por lo que las nuevas orientaciones en relacion con el cuidado
medioambiental de los consumidores pueden suponer una gran oportunidad

de competitividad y desarrollo para la industria vitivinicola.

Sin duda, la aplicacion de técnicas avanzadas de practicas vitivinicolas
sostenibles enmarcadas en el modelo de desarrollo econémico sostenible
desempefia un papel importante. Por lo tanto, la gestiébn medioambiental
corporativa, los estandares, las normas y las certificaciones medioambientales

son cada vez mas imperativos en la industria vitivinicola.

Los residuos que se generan (orujos, lias, etc.) son una molestia para los
habitantes de los alrededores, ya que dafian la ornamentacion y, sobre todo,
son focos infecciosos. Ademas del elevado consumo de agua y energia,
requieren una consideracion aparte. Hay etapas en el proceso de vinificacion
en las que es necesario mantener un control de los residuos porque son muy

significativos para el medio ambiente en general.

Esta industria no se distingue por la peligrosidad de sus residuos, sin dejar de
tener en cuenta que, durante la vendimia, los volumenes de residuos liquidos

y solidos son altos.

En la provincia de Ica, los RS generado por las bodegas se deposita en el suelo

que rodea las bodegas, y también se deposita en vertederos o se incinera.

Por lo que es necesario, que se caracterice y se cuantifique los volimenes de
estos residuos, para que se apliquen diferentes métodos de tratamientos y
aprovechar estos RS como abono orgdnico de forma directa, para la

produccion de energia, o para extraer aceite de las semillas del fruto.
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2.2.

2.3.

Objetivos.
Objetivo General

Implementacion de un plan de gestion ambiental para el manejo de los residuos sélidos
en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica

Obijetivos Especificos

OEL1: Realizar un diagnostico ambiental del manejo de residuos sélidos en el proceso

productivo de la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica

OEZ2: Elaborar un plan de gestién ambiental para el manejo de los residuos solidos en

la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica

Hipotesis y variables de la investigacion
Hipotesis general

La Implementacién de un plan de gestion ambiental permite el manejo de los residuos

s6lidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica

Hipotesis especificas

HEL1: La realizacion del diagnéstico ambiental influye en el manejo de residuos
s6lidos en el proceso productivo de la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica.

HE2: La elaborar un plan de gestion ambiental no influye en el manejo de residuos

s6lidos en el proceso productivo de la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica.

Variables

Variable independiente

Gestion ambiental para el manejo de residuos
Variable dependiente

Bodega Vitivinicola
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2.4. Estrategia metodologia
2.4.1. Tipo, nivel y disefio de investigacion
Tipo de investigacion
El tipo de estudio de la investigacion es Basica[38].
Nivel de investigacion
“El nivel es descriptivo”[39].
Disefio de la investigacién

Segun el anélisis y el alcance de los resultados esta investigacion es de disefio no
experimental y transversal ya que el objetivo serd la observacion y registro de los

acontecimientos sin intervenir en el curso natural de estos”[40].
2.4.2. Poblacion y muestra
Poblacion
Estara conformada por los trabajadores de la bodega vitivinicola Vista Alegre
Muestra

La muestra es no probabilistica
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2.4.3.

2.4.4.

Técnicas de recoleccién de datos

“Dado su enfoque cuantitativo se utilizara la técnica de la observacion, analisis, encuesta

e inmersion en el campo”[41].

» Encuestas: Para la recoleccion de datos se aplicaré la técnica de la encuesta a través
de un cuestionario que esta dirigido al duefio y trabajadores de la bodega

Instrumentos de recoleccion de datos

“Como instrumento de recojo de informacion se utilizardn: Guia de observacion,

cuestionario de preguntas, formato de check list”[41].

» Cuestionario: Para el recojo de informacién se elaborard un cuestionario de 10

preguntas

Analisis e interpretacién de datos

Carrasco, “La documentacion que se realizara sera encausada mediante el software Excel,
paquete estadistico SPS del mismo modo se analizard mediante la hipotesis estadistica,

para las variables principales del estudio y también para las dimensiones efectos”’[42].
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2.5.

Financiamiento y presupuesto del proyecto

El financiamiento del proyecto de investigacion serd asumido por el tesista.

Rubro Costo (51.)

Materiales, instrumentos € insumos 1 400.00
Material biblicgrafico 1200.00
Material de escritonio, redaccion e impresion 200.00
Servicios tecnologicos 1 000,00
Software en nube para procesamiento 100000
Toma de muestras
Equipo de segundad
Pasajes, vidticos y representacion institucional 5 300.00
Pasajes locales 500.00
Correccion gramatical de la tesis 200.00
Traduccion de articulos cientificos 1300.00
Asesoramiento técnico 2500.00

Total T 700.00
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2.6.

Cronograma de actividades

ACTIVIDADES POE. OBJETIVOS

ANO 2023

ABRIL MAYO

1| 2] 3| 4

1 [ 2 ]3] 4 1 [ 2] 3] 4

OBIETIVO 1

Implementacion de un plan de gestion ambiental para el manejo de los rezsiduos solidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica

ACTIVIDAD 1.1,

1.1 Revision bibliografica

1.2, Sistematizacion de la biblicgrafia en fichas
textuales

OBIETIVOS 2

OE1: Realizar un diagndstico ambiental del manejo de residuos sdlidos en el proceso productivo de la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica

OEZ2: Elaborar un plan de gestién ambiental para el manejo de los residuos 36lidos en 12 bodega vitivinicola Vista Alegre Ica

ACTIVIDAD 2.1

1. Diagnéstico inicial para identificar el lugar de
trabajo

2. Aplicacion de encuestas

3. Sistematizacion e interpretacion de resultados

ACTIVIDAD 22
1. Evalvacion del registro de BERSS
2. Aplicacién de los resultados
3. Sistematizacion e interpretacion de resultados

INFORME FINAT
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RESUMEN

La investigacion desarrollada titulada “Implementacion de un plan de gestion ambiental para el
manejo de los residuos solidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica, 20227, partié del siguiente
problema ¢Cémo Implementar un plan de gestion ambiental para el manejo de los residuos sélidos
en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica?, el objetivo general: Implementacion de un plan de gestion
ambiental para el manejo de los residuos sélidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica y la
hipotesis general es: La implementacion de un plan de gestion ambiental permite el manejo de los
residuos sélidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica.

El tipo de investigacion es basico, el nivel de investigacion es descriptivo, el disefio de la
investigacion es no experimental, la poblacién esta conformada por los trabajadores de la bodega
vitivinicola Vista Alegre.

“En las empresas vitivinicolas, la exigencia de un adecuado manejo ambiental cobra especial
relevancia porque el futuro de estas empresas esta vinculado a su potencial exportador, la mayoria de
las cuales exigen a sus proveedores diversas certificaciones, entre las que las ambientales son cada

vez mas importantes”[1].

Se contemplan seis ejes esenciales del manejo de los residuos sélidos: la educacion y la formacion
ambiental en torno a la gestién y el uso de los residuos sélidos; los incentivos; el establecimiento de
canales de mercado; la instalacion de cilindros de recogida, los desechos sélidos; la instalacion de un

centro de recogida principal con colectores adecuados para los residuos s6lidos organicos.

Palabras Claves: Plan de manejo de residuos, gestion ambiental, bodega vitivinicola



SUMMARY

The research carried out entitled "Implementation of an environmental management plan for the
management of solid waste in the Vista Alegre winery, Ica, 2022", started from the following
problem: How to implement an environmental management plan for the management of solid waste
in the Vista Alegre winery, Ica?, the general objective: Implementation of an environmental
management plan for the management of solid waste in the Vista Alegre winery, Ica and the general
hypothesis is: The implementation of an environmental management plan allows the management of

solid waste in the Vista Alegre winery, Ica.

The type of research is basic, the level of research is descriptive, the research design is non-

experimental, the population is made up of workers from the Vista Alegre winery.

"In wine companies, the requirement of adequate environmental management is especially relevant
because the future of these companies is linked to their export potential, most of which require their

suppliers various certifications, among which environmental ones are increasingly important™[1].

Six essential axes of solid waste management are contemplated: environmental education and training
regarding the management and use of solid waste; the incentives; the establishment of market
channels; the installation of collection cylinders, solid waste; the installation of a main collection
center with suitable collectors for organic solid waste.

Keywords: Waste management plan, environmental management, wine cellar



l. INTRODUCCION

“La actividad agricola, incluida la viticultura, ha tenido éxito como experiencia generadora de
oportunidades, rigueza y empleo en el valle; pero, al mismo tiempo, ha causado alteraciones

medioambientales que pueden acabar afectando a la propia actividad’[2].

“Las empresas y organizaciones se mantienen en la actualidad bajo una permanente inquietud por el
desarrollo sostenible, lo que las ha impulsado a elaborar e implementar planes de adaptacién y
adecuacion en sus practicas internas, procurando aportar a la disminucién y mitigacion de los

impactos negativos sobre el medio ambiente”[3].

“La produccion de vino es un procedimiento que durante afios se considerd una préactica limpia, ya
que los investigadores se centraban en las industrias que afectan de forma mas clara a los entornos en
los que se implantan. No obstante, los estudios mas recientes han revelado que los métodos de

elaboracion del vino no tienen nada de inocuos”[4].

“No es nuevo decir que las empresas productoras de vino, a través de todas sus adversidades, han ido
desarrollando su marketing desde un nivel local a uno global, por lo que las recientes elecciones en
relacion con el cuidado medioambiental de los consumidores pueden suponer una gran ventaja

competitiva y de crecimiento para la industria vitivinicola”[2].

Actualmente, la industria vitivinicola en el Pert y en la Regién Ica, tiene un crecimiento muy
importante no solo por la elaboracion de piscos y vinos, sino ademas por las diferentes actividades
relacionadas que la misma origina como el turismo, pero en el procedimiento de fermentacion, se
genera como residuo el orujo de uva, que en su conformacién posee polifenoles que pueden impedir

el desarrollo de las plantas si se deposita en el suelo.

“El problema es que una mayor concentracion de polifenoles en el suelo produce, por ejemplo, la
inhibicién del desarrollo de otras plantas y afecta al crecimiento de insectos, bacterias y hongos que

viven en el microambiente del vifiedo”[5].

“En nuestro pais, el problema de la gestion incorrecta de los residuos sélidos se manifiesta en el

manejo inadecuado de los mismos”[6].

Por lo tanto, la empresa vitivinicola Vista Alegre pone en marcha un plan eficaz de manejo ambiental
de residuos, ya que, dado su elevado nivel de exportacién y apertura a nuevos mercados, debera contar

con certificaciones ambientales que sefialen que sus procesos son respetuosos con el medio ambiente.



1.1. Situacion problemética

Entre los mayores problemas a los que se enfrenta la sociedad actual se incluye el manejo de la

alta produccion de residuos domésticos, industriales y comerciales.

“Por ello, es relevante tomar medidas para alcanzar una adecuada gestion y tratamiento de los
residuos sélidos”[7].

“la estrategia para el proyecto, el control y el manejo de un sistema integrado de gestion de
residuos solidos consiste en maximizar la creacion de valor a lo largo del ciclo de vida de un
producto, con una recuperacion dinamica del valor de los distintos tipos de retornos a lo largo
del tiempo™[8].

Los tipos de residuo vitivinicola fundamentales son el orujo y la vinaza. El orujo es el residuo
solido que no aporta mayor valor afiadido a la elaboracién y tiene cierta fitotoxicidad, ya que
no permite la fecundacidn de las plantas cuando se vierte de forma directa al suelo.

La problematica relacionada con la elaboracion de productos como el vino y el pisco, origina
residuos como restos vegetales, frutos que por su condicién no pueden ser comercializados o
ser materia prima para el proceso, pero estos residuos poseen un alto grado de humedad, que a
causa de las altas temperaturas se convierten en focos de vectores (plagas e insectos) que a
través de la propagacion pueden causar afectaciones a los cultivos aledafios, Ademas, en el
proceso de vinificacion, los residuos que se generan son orujos (que contienen los hollejos de
la uva), lias (sedimentos después de la fermentacion) y aguas residuales (acondicionamiento de

la fruta, limpieza de equipos, trasiego y filtrado, etc.).

En la fabricacidn de vino, estas bodegas producen aguas residuales con cantidades diversas de
contaminantes, caracterizadas por su alto porcentaje de DQO y SST, que hay que tratar antes
de su vertido dada su concentracion de materia organica, que puede provocar la eutrofizacion

del medio receptor.

Por ello, todas las empresas vitivinicolas tienen la exigencia de prestar servicios de calidad y

formar parte del cuidado del medio ambiente.

La empresa vitivinicola Vista Alegre se ve en la obligacion de cumplir con la implementacién
de un plan de manejo de residuos sélidos que sea sostenible en el tiempo, teniendo en cuenta
realizar la sensibilizacion ambiental a sus trabajadores y de esta manera ellos puedan desarrollar

y mejorar sus habitos, adoptando practicas amigables con su entorno.



1.2. Antecedentes de la investigacion

1.2.1.

Antecedentes internacionales

Florencia En su estudio de investigacion sobre “Los residuos organicos de las
bodegas en san patricio de chafiar de la provincia de Neuquén, Argentina desde la

perspectiva del desarrollo sostenible, tuvo como resultados”[9].

“Cinco bodegas -Malma, Familia Schroeder, Del Fin del Mundo, Secreto
Patagonico y Grupo Pefaflor Patagonia- fueron elegidas para realizar una
caracterizacion del manejo y las técnicas utilizadas en la gestion sustentable
de los residuos organicos”[9]; “Se constato que no todas las bodegas realizan
una adecuada labor de manejo sostenible de los residuos organicos mediante
la aplicacién de técnicas como el compostaje o el acolchado, y que existe un
escaso conocimiento general del impacto ambiental generado por los residuos
organicos de la industria, con la excepcién de los organismos

gubernamentales provinciales”[9].

Hungria En su tema de investigacion sobre “Reciclaje de residuos y subproductos

derivados de la industria vitivinicola, aterriza en el siguiente resultado”[10]

“Los resultados de esta tesis doctoral muestran la idoneidad de los
tratamientos propuestos: compostaje y digestion anaerobia, ambos procesos
biologicos”[10], “Ensayos preliminares de tipo respirométrico han
posibilitado estimar la capacidad de biodegradacion aerdbica del orujo de uva
(orujos de la modalidad PX) proveniente de la empresa Bodegas Robles,
residuo susceptible de ser valorizado a través de un tratamiento biol6gico. En
particular, el orujo de uva PX es aerobialmente biodegradable, llegando a
alcanzar una tasa maxima de absorcion de oxigeno (VECO) de 260 mg O2/g
Sélidos Volatiles (SV)-h y un consumo total de oxigeno (CAO) de 530 mg
02/g SV’[10].

Marin En su estudio de investigacion sobre “Gestion y manejo del sistema

vitivinicola mediterraneo”[11]

“En general, la totalidad de las variables estudiadas (tiempo, tratamiento,
variedad y sistema de conduccion) afectd significativamente al carbono

almacenado en el suelo y fijado en el material vegetal”’[11].



1.2.2.

Antecedentes nacionales

Delgado en su estudio de investigacion sobre “Diagnostico y plan de gestion residuos
solidos en la industria vitivinicola del distrito de Tacna durante el periodo 2018 el

aterriza en el siguiente resultado, que:[12]

“Este estudio es descriptivo, cuantitativo, de alcance temporal, comprendiendo
una investigacion transversal y aplicativa”[12], “Se identificé que no todas las
bodegas cuentan con las normas ambientales requeridas por el OEFA, Asimismo,
las bodegas localizadas en el distrito producen residuos solidos organicos
provenientes principalmente de la produccion de piscos, vinos y licores, los
cuales generan un total de 53.86 TM/afio”[12].

Aliaga En su estudio “Propuesta de implementacion de un sistema integrado de
gestion en la vitivinicola majes tradicion S.A.C. para mejorar la rentabilidad, nos da

como resultados”[13]

“Se encontraron 19 causas raices de sobrecostos en la empresa 7 vinculadas al
area de calidad, 6 relacionadas con la seguridad y salud en el trabajo y 6
vinculadas a la inobservancia de la legislacion ambiental’[13], “La implantacion
del Sistema Integrado de Gestidn se baso en los sobrecostes, en primer lugar para
eliminarlos, en segundo lugar para cumplir la legislacién correspondiente, cuyo
desconocimiento acarrea sanciones legales, y en tercer lugar para disponer de la

certificacion internacional, que aumentara notablemente su competitividad”[13].

Pachas En su estudio de investigacion sobre “Aprovechamiento de residuos
vitivinicolas mediante biodigestién anaerobia con estiércol vacuno para producir

abono liquido en san Antonio-Canete, tuvo como resultados”[14]

“Se determind que los fertilizantes liquidos puros son fitotoxicos, pero cuando
se diluyen al 0,1% y al 0,01% muestran una fitotoxicidad baja o nula. Sélo T3
presentd 1G>100%, lo que indica que puede utilizarse como fertilizante liquido
o fitoestimulante”[14], “Estos resultados demuestran el valor afadido de los

residuos de la industria vitivinicola para ser utilizados y no desechados”[14].
Antecedentes locales

La bibliografia relacionada con el tema ha sido revisada y no se ha encontrado

ninguna basqueda con respecto a él.



1.3. Bases teoricas

1.3.1.

1.3.2.

1.3.3.

Gestién ambiental

La gestion ambiental “es una forma de minimizar los serios problemas de salud
ambiental que generan los habitantes del planeta. La gestion ambiental es una
piramide en la que el desarrollo sostenible estd en la cima y el control
medioambiental en la base, es decir, la penalizacién del incumplimiento de las

obligaciones medioambientales”[15].

“Es el area responsable de prevenir, planificar, controlar, mitigar y solucionar los
problemas relacionados con el medio ambiente. Busca el mejoramiento y la

proteccion del medio ambiente mediante la aplicacion de buenas practicas”[16].
Ambiente

“El medio ambiente (que también llamamos entorno) son todos aquellos factores que
nos rodean (vivos y no vivos) y que afectan de forma directa a los organismos (como
nosotros), el medio ambiente también puede ser entendido como aquel conjunto de
elementos en los que vive o se desarrolla un ser vivo, por ejemplo, el medio en el que
viven los peces es acuético, ya sea dulce o salado. Por la misma razén, el uso del
concepto “medio ambiente” no es apropiado porque es redundante, aunque, al igual

que la palabra ecologia, se ha convertido en un uso comian”[17].

El ambiente “es un término amplio que implica la relacion de la actividad humana
con el medio ambiente para conservar el capital vegetal como sustento de la vida en
el territorio y de las distintas formas de produccién humana, con el fin de garantizar
la satisfaccion de las exigencias de las actuales y futuras generaciones, sobre la base

de una conciencia de solidaridad intergeneracional e intergeneracional”’[18].
Conocimiento ambiental

“Es todo un proceso que implica la recopilacion, analizar y sistematizar por el propio
sujeto, segln el Ministerio de Educacion, en las entidades educativas desde el nivel
inicial se trabaja en la preservacion del medio ambiente implicando ademas a los
padres de familia y a la sociedad para que adquieran conciencia y no ensucien el

medio ambiente”[19].



1.3.4.

1.3.5.

1.3.6.

Conciencia ambiental

“Es la formacion de conocimientos, la interiorizacion de valores y la participacion
en la prevencion y solucion de los problemas ambientales. Cognitivo: se refiere al
grado de conocimiento e informacion sobre los problemas ambientales, asi como de

las organizaciones ambientales y sus acciones”[20].

Sensibilizacion

“Accion de sensibilizar, frente un tema u aspecto en el que se quiere observar un
cambio de actitud”[21].

Residuos solidos

Los residuos sélidos “son sustancias, desechos o derivados en estado sélido o
semisélido, abandonados por su generador. Se define como productor a la persona
gue, como resultado de sus necesidades, genera desechos sélidos, que normalmente

se consideran sin valor econémico y se conocen coloquialmente como basura”[22].

“Es preciso sefialar que la ley también contempla dentro de esta categoria a los
materiales semisélidos (como el fango, el lodo y los lodos, entre otros) y a los que se

generan por fendmenos naturales como las lluvias, los derrumbes, entre otros”[22].

La Ley General de Residuos Sélidos N°27314. “Los residuos so6lidos son aquellos
restos de las diferentes tareas humanas, que se consideran descartables por quien los

genera”[23].
Clasificacion de residuos solidos
Estos residuos se pueden clasificar segun el origen del que provengan estos:

o Residuos solidos domiciliarios: “Provienen de las distintas labores de una
comunidad, se presentardn en términos de manejo y se depositaran en

contenedores habituales, como bolsas, envases, etc”’[24].

o Residuos comerciales: “Se generan en los centros comerciales y abarcan

esencialmente los envases, residuos de comida, etc”’[24].

o Residuos procedentes de limpieza y de mantenimiento de zonas verdes: “Son
de origen vegetal como las hojas de los arboles, las ramas, la hierba, etc., o de
contenido animal como los excrementos, los animales muertos, o en General

como el polvo, las cenizas, la tierra y otros”[24].
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o Residuos en via publica: “Se trata de objetos que han sido depositados en la
via publicay que, por su volumen o por su composicion quimica, requieren un
transporte no convencional, incluyendo los coches o sus repuestos

(neumaticos, aceites, gasolina, liquidos de frenos, baterias, etc”[24].

o Residuos Sanitarios: “Proceden de actividades de saneamiento llevadas a cabo
en hospitales y laboratorios de analisis e investigacion. Su principal
caracteristica es la existencia de gérmenes, agentes patdgenos y enfermedades
que deben tratarse como desechos especiales’[24].

Residuo de &mbito municipal y no municipal segin su gestion

“Los residuos municipales son de origen doméstico (residuos de alimentos, papel,
botellas, latas, pafiales desechables, etc.); residuos comerciales (papel, envases,
residuos de higiene personal, etc.); residuos urbanos (barrido de calles y carreteras,
malas hierbas, etc.) y derivados de actividades que generan desechos semejantes, que

deben ser eliminados en vertederos sanitarios”[25].

“En general, los desechos municipales no se consideran toxicos ni nocivos, y tienen
gue ser depositados en los recipientes y cubos de basura habilitados para ello en la
via publica. el responsable de su tratamiento y gestion es el servidor municipal de
recogida de residuos. existe otro tipo de residuos municipales llamados residuos
municipales especiales, que son de caracter tactico y se caracterizan por su alto grado

de impacto contaminante en el medio ambiente”[6].,

“Este tipo de residuo debe ser arrojado en lugares especificos denominados puntos

limpios”[6].

Los residuos del &mbito de gestion no municipal: “Se trata de residuos peligrosos
y no peligrosos generados en zonas de produccién e instalaciones industriales o
especiales, no incluyen los residuos similares a los domésticos y comerciales
generados por dichas actividades, estos residuos estan regulados, supervisados y

sancionados por los ministerios o agencias reguladoras correspondientes”[6].
Por su peligrosidad
Por su peligrosidad, los residuos pueden ser:

o Residuo no peligroso: “Son aquellos que producen los seres humanos en todo

lugar y ambito de su accién, que no representan peligro para la salud y el medio
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1.3.7.

1.3.8.

1.3.9.

1.3.10.

ambiente, tales como: restos susceptibles de fermentacion (materia organica),
residuos combustibles (papel, cartén, plastico, madera, caucho, cuero, trapos,
etc. y otros residuos (papel, cartén, plastico, madera, caucho, cuero, trapos,
etc”’[26].

o Residuo peligroso: “Los residuos solidos vertidos por algunas industrias y

empresas, que representan un problema sanitario y medioambiental’[26].
Impacto y probleméatica de los residuos solidos

“Por un lado, aumentara la demanda de servicios en las metropolis y grandes
ciudades, incluida la prestacion de servicios en zonas marginales y periurbanas, y por
otro lado, miles de ciudades intermedias y mas pequefias necesitaran asistencia
técnica, financiera y de gestion, lo que supondra un enorme reto para los Estados
nacionales y los municipios y también para los organismos internacionales de ayuda

técnica y de crédito”[27].

“La mala gestion de los recursos solidos influye negativamente en la salud de la
ciudadania, en los ecosistemas y en la propia calidad de vida, los efectos inmediatos
para la salud recaen fundamentalmente en los recolectores y segregadores de residuos
formal e informal; estos efectos se incrementan si los residuos dudosos no se separan
en el lugar de origen y se confunden con los residuos urbanos, una practica habitual

en los paises de la region”[28].
Manejo de residuos solidos

“Cualquier actividad técnica operacional que implique manipulacion, adecuacion,

traslado, trasbordo, procesamiento, eliminacion”[29].
Ciclo de manejo de residuos solidos

“La gestion de los residuos sélidos es un ciclo en el que las diferentes etapas estan
estrechamente vinculadas, empezando por la produccion de bienes de consumo y
pasando por el almacenamiento, el barrido, la recogida y el transporte, la
transferencia, el tratamiento y la eliminacion final; por lo tanto, cualquier esfuerzo

que se haga en alguna de sus etapas tendra un efecto directo en las demas”[30].
Evaluacion del manejo de residuos solidos

“La mejora continua de la gestion de los residuos soélidos incluye aspectos

administrativos, técnicos y financieros”[31].
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1.3.11.

1.3.12.

1.3.13.

Riesgos relacionados al inadecuado manejo de residuos solidos

“Para entender mejor sus consecuencias sobre la salud humana, es preciso diferenciar

los efectos directos de los riesgos indirectos que pueden ocasionar”[32].

Riesgos directos: “Se producen por medio del acceso inmediato a los restos sélidos,
en la mayoria de los casos por la mezcla de éstos con materiales peligrosos como
cristales rotos, metales, jeringuillas, cuchillas de afeitar, excrementos, residuos de

instalaciones sanitarias y residuos industriales[32].

Riesgos indirectos: “La mas relevante es la aparicion de animales, ya que son
transmisores de microorganismos Yy, por tanto, transmisores de patologias,
denominados portadores (moscas, mosquitos, ratas y cucarachas) que, junto a la
alimentacion, tienen en los residuos s6lidos un medio propicio para su reproduccion,

lo que se transforma en un caldo de cultivo para la transmision de enfermedades”[32].
Formas de gestion de residuos solidos

La intervencion del ambito privado en la administracion de la RS esta adquiriendo
un creciente impacto en la region de América Latina y el Caribe (ALC). Las formas

de gestion son”’[33]:

» Manejo municipal directo: “S6lo el municipio interviene con sus propios
medios para llevar a cabo la recogida de basuras sin la intervencién de empresas
privadas.”[33].

» Manejo por municipalidades auténomas: “Los municipios apuestan por la
creacion de empresas autdnomas del municipio con facultad para administrar la

RS y funcionar de forma auténoma o a través de terceros”[33].

» Asociaciones publico- privadas: “Son las que ejercen un efecto mayor en

América Latinay el Caribe y se denominan asociaciones publico-privadas.”[33].
Generador

“Persona fisica o juridica que genera residuos como resultado de sus actividades, ya
sea como fabricante, importador, distribuidor, comerciante o usuario, también se
considera generador el poseedor de residuos peligrosos, cuando no se puede
identificar al generador real, y los gobiernos municipales a partir de las actividades
de recogida”[34].
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1.3.14.

1.3.15.

1.3.16.

Bodega vitivinicola

“Es un edificio con areas dedicadas a la produccion y almacenaje de vino y pisco,
este debera tener una 6ptima vinculacién y especial calidad, ya que de €l dependera
el proceso productivo, cuyos entornos tendran que ser disefiados con unas

determinadas caracteristicas”[35].

Por ejemplo, “La bodega debe ser un lugar con luz, temperatura y humedad
apropiadas para el reposo del vino y el pisco, por lo que a menudo se realizan bajo
tierra para disminuir las fluctuaciones de temperatura. En muchas bodegas hay
amplios depdsitos en los que se conserva el producto y se deja envejecer en barricas
y toneles. Asimismo, suelen contar con laboratorios donde especialistas se ocupan
de controlar la calidad del vino, y espacios para el embotellado y el etiquetado de las
cintas”[35].

Residuos vitivinicolas

“La composicion de los residuos solidos de la industria vitivinicola es muy
heterogénea, debiendo destacarse el pH &cido, los bajos niveles de conductividad
eléctrica y el alto porcentaje de contenido en materia organica y, por tanto, en

carbono organico de estos residuos”[36].

“Por otro parte, también es notable el alto porcentaje de nitrégeno, fésforo y potasio
de las lias, que se debe sobre todo a la existencia en este residuo de clarificantes
proteinicos adicionados al vino, levaduras, sales de fosfato férrico y birtartrato de

potasio”[36].
Clasificacion de los residuos vitivinicolas

“Los residuos producidos en el transcurso del procedimiento de vinificacion se
dividen principalmente en orujos y lias. El orujo es el residuo sélido obtenido
mediante el exprimido de la uva, consistente en hollejos, raspones y pepitas. Sus
propiedades varian considerablemente en relacion con el tipo de vino elaborado, ya
sea blanco o tinto, la diversidad de la uva empleada y el tipo de proceso de separacion
utilizado[37].

Orujos y escobajos
“El orujo, hollejo o piel de la baya de la uva, es el genuino pericarpio del fruto, donde

se encuentran alojados los mostos o azlcares, que al fermentarse forman el alcohol.
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1.3.17.

Junto al orujo, se sitlan las pepitas o semillas del grano, de naturaleza lefiosa.
Igualmente, el raspon es el aparato de sostén que mantiene la uva en el racimo. Es de
escasa riqueza nutritiva, ya que contiene gran cantidad de celulosa y lignina, de

consistencia lefiosa”[38].

“Orujo: Residuos solidos que se obtienen tras el estrujado de la uva, correspondientes

a los hollejos, pepitas y raspones”[39].

“Ademas, el orujo es parte de los residuos sélidos del &mbito agricola que se queman
como fuente primaria de vertido, lo que provoca la liberacién de gases de efecto
invernadero (GEI) al ambiente, contribuyendo asi al cambio climéatico”[40].

Borras o lias

“Son los lodos que se generan en los vinos, compuestos por sélidos organicos e
inorganicos procedentes de la uva, integrados en el mosto durante el procedimiento
de vinificacion, y por los compuestos organicos caracteristicos de estos
procedimientos, como levaduras, bacterias, etc.”[38].

Vinaza

“La vinaza o mosto cocido es el residuo liquido de origen industrial producido en la
fase de destilacion. El alcohol presente en el vino base se vaporiza y condensa, por
lo que el liquido restante se conoce como vinaza. Este residuo se acumula en el
interior del alambique y representa alrededor del 70-75% del volumen de vino que
se destila”[38].

“Por otro parte, la vinaza se considera un residuo liquido organico que proviene de
la produccion de pisco. Por cada 50 Tn de uva se obtienen unos 7.200 litros de pisco
y 35.000 litros de vinaza. Por estas altas proporciones y por algunas particularidades,
como la acidez (pH 3-4), salinidad (EC 7-8 dS/m) y altas temperaturas (95 °C), es
utilizada como un residuo industrial liquido que, al ser dispuesto en el sistema de
alcantarillado sin algun proceso de depuracion, contamina rios, mantos acuiferos y

mares”’[40].
Uva

Lauva “es el nombre que se le da al fruto de la vid; se trata de un fruto no climatérico
gue se desarrolla en racimos, el racimo se compone de una parte lefiosa que recibe el

nombre de pedunculo y de las bayas, también conocidas como granos de uva’[41].
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1.3.18.

“Las diferentes fases del racimo de uva son: las pepitas, el pericarpio y el escobajo,
el pericarpio esta formado por tres tejidos: el endocarpio (tejido que rodea las
pepitas), el mesocarpio (pulpa) y el exocarpio (piel); este Gltimo es mas conocido

como orujo”’[42].

“La forma de las bayas varia segun las variedad: aplanadas, esféricas, elipticas,
ovoides, cilindricas, fusiformes, e inclusive bayas de distintas formas pueden estar

presentes en el mismo racimo”[43].
Vino
vino, “es la bebida resultante unicamente de la fermentacién parcial o completa de

uvas frescas, estrujadas o no, o de su mosto”[44].

“El vino es una bebida derivada de la uva por fermentacién alcohdlica de su mosto o
zumo, la fermentacion se realiza por la actividad metabdlica de las levaduras, que
convierten los azcares naturales de la fruta en etanol y gas en forma de didxido de
carbono”[45].

“No obstante, debido a las circunstancias climaticas, edafologicas o varietales, a
factores cualitativos especiales o a tradiciones propias de determinadas regiones, el
grado alcohélico volumétrico total minimo puede reducirse a 7% vol. en virtud de la

legislacion especifica de la region de que se trate”[46].
Clasificacion

Clasificacion de vinos segin la NTP 212.014.2011. Bebidas alcohdlicas
vitivinicolas. Vinos. Requisitos:

> Por su color:

Vinos tintos: “Vinos resultantes de la fermentacién de uvas tintas en contacto

con los hollejos[47].
» Por su contenido de azucares reductores:
e Seco: “El contenido maximo de azucares reductores es de 4 g/L de azacar”[47].

e Semi seco: “El contenido de azUcares reductores llega hasta un maximo de 90
g/L’[47].

e Dulce: “El contenido de aztcar reductores mayor de 90 g/L”[47].
> Por la técnica de elaboracion:
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1.3.19.

1.3.20.

e Vinos especiales: “Son vinos procedentes de uvas frescas con ciertas

caracteristicas, ademas de la técnica de produccion utilizada”[47].
» Por crianza

e Vino gran reserva: “Periodo minimo de envejecimiento de 60 meses, de los que
habrén permanecido al menos 18 en barricas de madera roble, y en botella el

resto de dicho periodo para vinos tintos”[47].

e Vino reserva: “Periodo minimo de envejecimiento de 36 meses, de los que
habran permanecido al menos 12 meses en barricas de madera de roble, y en

botella el resto de dicho periodo para vinos tintos”[47].

e Vino crianza: “Periodo minimo de envejecimiento de 24 meses, de los que al
menos 06 meses habran permanecido en barricas de madera de roble, para vinos
tintos”’[47].

e Vinos criados sin madera: “Para los vinos tintos, blancos o rosados criados con

presencia de madera”[47].
Impactos ambientales de la industria vitivinicola

“La elaboracion del vino tiene un impacto significativo en el medio ambiente, las
distintas fases del cultivo de la uva y de la produccién del vino tienen cada una su

propia huella en el medio ambiente”[3].

“Cuando estos residuos se amontonan, a causa de la humedad y las elevadas
temperaturas, se convierten en una fuente de plagas e insectos que se pueden
propagar a los cultivos circundantes o a las poblaciones cercanas, A ello se suma el

alto contenido en azlcar de algunos de los productos”[37].
Vitivinicola sostenible

La OIV la define como una “estrategia general a nivel de los medios de produccion
y de transformacion de la uva, vinculando al mismo tiempo la sostenibilidad
econOmica de las estructuras y de los territorios, la obtencion de productos de calidad,
la consideracion de las necesidades de precision de una viticultura sostenible, los
riesgos medioambientales, la seguridad de los productos y la salud de los
consumidores, y la valorizacién de los aspectos patrimoniales, histéricos, culturales,

ecoldgicos y paisajisticos”[2].
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1.4. Formulacion de problema

1.4.1.

1.4.2.

Problema principal

¢Como Implementar un plan de gestién ambiental para el manejo de los residuos
solidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica?

Problemas especificos

PE1l: ¢Cdmo realizar un diagnostico ambiental del manejo de residuos sélidos en

el proceso productivo de la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica?

PE2:  (Cdémo elaborar un plan de gestion ambiental para el manejo de los residuos

solidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica?

1.5. Objetivos

1.5.1.

1.5.2.

Objetivo principal

Implementacion de un plan de gestion ambiental para el manejo de los residuos

solidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica

Objetivos Especificos

OEL: Realizar un diagnostico ambiental del manejo de residuos sélidos en el

proceso productivo de la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica

OEZ2: Elaborar un plan de gestién ambiental para el manejo de los residuos sélidos

en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica
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1.6. Hipotesis y variables de la investigacion
1.6.1. Hipotesis principal

La Implementacion de un plan de gestion ambiental permite el manejo de los residuos

solidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica

1.6.2. Hipotesis Especificas

HE1: La realizacion del diagndstico ambiental influye en el manejo de residuos

solidos en el proceso productivo de la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica.

HE?2: La elaboracion un plan de gestion ambiental no influye en el manejo de

residuos sélidos en el proceso productivo de la bodega vitivinicola Vista
Alegre, Ica.

1.7. Variables

1.7.1. Variable independiente

Gestion ambiental

1.7.2. Variable dependiente

Bodega vitivinicola
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1.7.3. Operacionalizacion de variables
Tabla 1 Operacionalizacion de variables
Variables Conceptualizacion Dimensiones Indicadores Instrumentos
VI: “Es el conjunto de medidas y enfoques a Dy 1: “Prevencion” “Fuente de generacion”
B través de los cuales se gestionan las acciones
“Gestion o . . R : » “Encuesta”
) humanas que inciden en el medio ambiente cantidad de residuos
ambiental” . o
para conseguir una buena y suficiente salud, “Andlisis con Chi
evitando o reduciendo los efectos de los “Peligrosidad” Cuadrado”
cambios ambientales’’[48].
VD: “Es un edificio con areas dedicadas a la Dpi.<Medidas  de
produccion y almacenaje de vino y pisco, proteccion”.
“Bodega debers sptima vinculacic
Uitivinicola® este debera tener una Optima vinculacion y “Tiempo de funcionamiento de la
especial calidad, ya que de él dependera el "
bodega “Entrevista”

proceso productivo, cuyos entornos tendran
que ser disefiados con unas determinadas

caracteristicas”[35].

“cantidad de materia prima”
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1.8. Justificacion e Importancia

1.8.1.

1.8.2.

Justificacion

No es una novedad afirmar que las empresas vitivinicolas, a pesar de sus problemas,
han hecho progresar su comercializacion de un nivel local a un nivel mundial, por lo
que las nuevas orientaciones en relacién con el cuidado medioambiental de los
consumidores pueden suponer una gran oportunidad de competitividad y desarrollo

para la industria vitivinicola.

Sin duda, la aplicacion de técnicas avanzadas de practicas vitivinicolas sostenibles
enmarcadas en el modelo de desarrollo econémico sostenible desempefia un papel
importante. Por lo tanto, la gestion medioambiental corporativa, los estandares, las
normas y las certificaciones medioambientales son cada vez mas imperativos en la

industria vitivinicola.

Los residuos que se generan (orujos, lias, etc.) son una molestia para los habitantes
de los alrededores, ya que dafian la ornamentacion y, sobre todo, son focos
infecciosos. Ademas del elevado consumo de agua Yy energia, requieren una
consideracion aparte. Hay etapas en el proceso de vinificacidn en las que es necesario
mantener un control de los residuos porque son muy significativos para el medio

ambiente en general.

Esta industria no se distingue por la peligrosidad de sus residuos, sin dejar de tener
en cuenta que, durante la vendimia, los volimenes de residuos liquidos y sélidos son

altos.
Importancia

En la provincia de Ica, los RS generado por las bodegas se deposita en el suelo que

rodea las bodegas, y también se deposita en vertederos o se incinera.

Por ello, es preciso caracterizar y cuantificar los volimenes de estos residuos, para
poder aplicar diversos métodos de procesamiento y utilizar estos RS como abono
orgénico directamente, para la obtencion de energia, o para sacar aceite de las pepitas

del fruto.

La presente investigacion por lo tanto representa una fuente primaria para futuras

investigaciones que tengan similares motivaciones al presente estudio.
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1. ESTRATEGIA METODOLOGICA

La estrategia metodoldgica nos ayudara a determinar las técnicas, métodos y procedimientos para dar

solucién a la problemaética, objetivos e hipotesis planteados en la presente investigacion.

2.1.Area de estudio

“Se localiza en el Provincia de Ica, la bodega vista alegre es una bodega ubicada en la
region vitivinicola de Ica en Per(, en el distrito de la Tinguifia, Fundada en 18577°[49]

Fig. 1: Departamento de Ica

“El departamento de Ica, es uno de los veinticuatro departamentos que forman la
Republica del Peru, ubicado en el centro oeste del pais, limitando al norte con Lima, al

este Huancavelica y Ayacucho, al sur Arequipa y al oeste el Océano Pacifico”[50].
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INFORMACION DE LA EMPRESA

* RUC: 20104845704

» Razon Social: BODEGAS VISTA ALEGRE S.A.C
+ Pagina Web: http://www.vistaalegre.com.pe

* Rubro: vitivinicola

* Tipo de empresa: Sociedad Andnima Cerrada

« Condicidn: Activo

« Actividad comercial: Elaboracién de Vinos y piscos
« Direccién Legal: Camino a la Tinguina Nro. Km-2

* Distrito / Ciudad: Parcona

« Departamento: Ica, Per(

» Gerente General: Picasso Salinas, Jorge Alfredo Guillermo
v Mision:

La produccién de licores elaborados a partir de uva, utilizando las cosechas de nuestros vifiedos en
armonia con el entorno natural, tiene como objetivo mejorar la calidad de vida de nuestros empleados

y afladir valor para nuestros accionistas.

v Vision:

Aspiramos a ser una empresa destacada en el sector vitivinicola, reconocida tanto a nivel nacional
como internacional por la calidad y la innovacion de nuestros productos con una auténtica identidad
salvadorefia. Nuestro objetivo es establecer un prestigio excepcional, lograr una significativa
presencia en la industria y ganar la confianza tanto de nuestros clientes actuales como de los futuros.
Ademas, nos comprometemos a mantener una estrecha relacion con nuestros clientes para

comprender sus experiencias con nuestros vinos y asi impulsar continuamente la mejora de nuestros

productos y servicios.

v Valores:

* Trabajo en equipo: Promoviendo y apoyando un equipo homogéneo ¢  interdepartamental.
* Innovacion: Busqueda activa de mejora en los procesos, productos y servicios.

* Excelencia: Rendimos mas de lo esperado y marcamos la diferencia.
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Fig. 1: Bodegas Vista Alegre

“Provenientes de Italia, los hermanos Picasso se instalan en el valle de Ica en el afio 1850, para
luego fundar Bodega Vista Alegre, en el afio 1857”’[51].

“Inicialmente trabajaron las variedades viniferas existentes, para luego importar variedades
finas, como Cabernet Sauvignon, Chenin o Pinot Blanc, Carignan, Malbec, Tempranillo,
Merlot y muchas otras... propagandose ademas por todo el pais, iniciando asi la verdadera

historia del vino fino en el Perd’[51].

Fig. 2: Ingreso a la Bodega Vista Alegre

“Hoy la familia Picasso en su cuarta generacion, siguen invirtiendo y modernizando dia a dia
Bodegas Vista Alegre. Profesionales, Técnicos (peruanos y extranjeros) especializados en
Italia, Francia y Argentina, forman parte de la gran familia Vista Alegre, es decir, cada dia

mejor que ayer”’[52].
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Fig. 3: Barriles de maceracion del mosto de uva.
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“A 3 km al noroeste de la ciudad de Ica (10 minutos). Tradicional bodega dedicada a la
elaboracién de vino y pisco. Todavia conserva caracteristicas de la usanza colonial para
procesar la vid”[52].

“En el noreste de la ciudad de Ica, Perd, se encuentra una de las bodegas de vinos y piscos
mas antiguas e importantes del pais. Sus raices se remontan a la época colonial, cuando se
iniciaron las primeras actividades vitivinicolas en la region”[52]. “A principios del siglo XX,
impulsados por el deseo de elevar la calidad de sus productos, los propietarios de la bodega
emprendieron un proyecto de renovacion varietal. Importaron cepas de uva de diversas
procedencias, lo que les permitidé obtener vinos y piscos de excepcional calidad que han
consolidado su prestigio a nivel nacional e internacional’[52].

“La busqueda de la excelencia en la produccion de vinos y piscos motivé a la bodega a
embarcarse en un ambicioso proyecto de renovacion varietal a principios del siglo XX. Este
hito marc6 un punto de inflexion en su historia, ya que la incorporacion de cepas de uva
importadas les permiti6 optimizar la calidad de sus productos y posicionarse como uno de los

referentes en la industria vitivinicola peruana”[52].

2.2.Metodologia de investigacion
2.2.1. Tipo, nivel y disefio de investigacion

Tipo, “El tipo de estudio de la investigacion es Basico[53].
Nivel, “El Estudio descriptivo”[54].

Disefio, No experimental, “porque se observo el desarrollo de los labores que

realizan los trabajadores en cada puesto de trabajo”’[55].

Fig. : Disefio de Investigacion no Experimental

BODEGAS VITIVINICOLA

VISTA ALEGRE
|

v v
DIAGNOSTICO DE LOS PLAN DE GESTION DE LOS
RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS SOLIDOS
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2.2.2. Poblacién y muestra
Poblacion

Estara constituida por los trabajadores de la bodega Vista Alegre, constituida por

273 trabajadores
Muestra
La muestra es no probabilistica

KZ*N*p*q
e?2x(N—1)+K?*pxq

n=159.83 = 160
2.3.Procedimiento de la metodologia general
2.3.1. Técnica de recoleccion de datos

“Se utilizara la técnica de la observacién cualitativa, analisis, encuesta e entrevista al

duefio de la bodega y trabajadores™[56].

2.3.2. Instrumento de recoleccién de datos

“Como instrumento de recojo de informacién se utilizaran: Fichas bibliograficas,

cuestionario de preguntas”[56].

2.3.3. Analisis e interpretacion de datos

Carrasco, “La documentacion que se realizara sera encausada mediante el software
Excel, del mismo modo se analizara mediante la hipétesis estadistica, para las variables

principales del estudio y también para las dimensiones efectos, en base al SPSS”[57]
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I11.  RESULTADOS

UBICACION DE LA VITIVINICOLA VISTA ALEGRE

“Provenientes de Italia, los hermanos Picasso se instalan en el valle de Ica en el afio 1850, para

luego fundar Bodega Vista Alegre, en el afio 1857”[51].

“A 3 km al noroeste de la ciudad de Ica (10 minutos). Tradicional bodega dedicada a la
elaboracion de vino y pisco. Todavia conserva caracteristicas de la usanza colonial para

procesar la vid”[52].

“En el noreste de la ciudad de Ica, Perti, se encuentra una de las bodegas de vinos y piscos mas
antiguas e importantes del pais. Sus raices se remontan a la época colonial, cuando se iniciaron
las primeras actividades vitivinicolas en la region”’[52]. “A principios del siglo XX, impulsados
por el deseo de elevar la calidad de sus productos, los propietarios de la bodega emprendieron
un proyecto de renovacion varietal. Importaron cepas de uva de diversas procedencias, lo que
les permitié obtener vinos y piscos de excepcional calidad que han consolidado su prestigio a

nivel nacional e internacional”[52].

Fig. 6: Plano de ubicacién de la bodega Vista alegre.

ATERROALTO
ASANIMARTIN
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DIAGNOSTICO VITIVINICOLA DE LA REGION ICA

[58]“Ica, una regién de gran biodiversidad, ofrece numerosos beneficios que fomentan su
desarrolloy progreso, particularmente evidenciados en sus actividades econdmicas, destacando
notablemente el sector agricola vitivinicola”. “El desarrollo agricola en la region de Ica exhibe
un potencial significativo, situandola como una de las principales zonas exportadoras del pais.
Con sus tierras fértiles y un clima favorable, la region ofrece un entorno propicio para el cultivo
de una amplia variedad de frutas y vegetales, garantizando una alta calidad en su
produccion”[58]. “Entre los cultivos mas prometedores se encuentran los esparragos y la uva,
esta Gltima presentando numerosas oportunidades tanto en el mercado nacional como en el
internacional. La vid es uno de los cultivos agricolas mas prolificos de la region, disfrutando
de una gran demanda en el mercado extranjero, especialmente en el caso de las uvas de mesa
y las destinadas a la produccion de pisco. Este Gltimo es particularmente relevante, ya que la
elaboracion del pisco tiene un impacto significativo y positivo en la vitivinicultura de Ica”[58].
[38]“En los ultimos afios, ha habido un cambio en las preferencias del consumo de Pisco. Hace
algunas décadas, la mayoria de los Piscos tenian un contenido de alcohol entre 44 y 46 grados,
pero en la actualidad, la mayoria se sitla en un rango de 42° a 44° GL. Esto refleja una
preferencia por un Pisco méas suave que el tradicional, lo que ha aumentado la demanda de
Piscos aromaticos y acholados”. “En términos de produccién, méas del 90 por ciento se lleva a
cabo a nivel industrial, y esta produccion estd dominada principalmente por cinco empresas:
Vifias Queirolo, Tabernero, Ocucaje, Vifia Vieja y Tacama. Por otro lado, las bodegas
artesanales, en su mayoria pequefias y medianas empresas (PYMES), representan
aproximadamente el 10 por ciento del volumen total producido. Por lo general, la produccién
de Pisco es complementaria a la del vino, que se considera un producto mas rentable para las
bodegas™[38].

En relacion [38]“a la produccion regional de Pisco, se estima que el valle de Ica representa el
65 por ciento de toda la produccion nacional, con alrededor de 250 productores vitivinicolas y
que alberga mas de 3,000 has de cultivo con casi todas la cepas pisqueras, excepto la Uvina, la

cual esta circunscrita a los distritos de Lunahuana, Pacaran y Zuiiiga en el valle alto de Cafiete”.

29



Fig. 7. Flujo de proceso para la elaboracion de vinos y piscos y principales residuos en el

proceso
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Tabla 2: Superficie cultivada con uva en la Region Ica

SUPERFICIE PREDIO (ha) TOTAL (ha)

G TOTAL  CONUVA (%) CRECIMIENTO PRODUCCION
Ica 35351 7672 58 | mewe | denw
Lima 10 892 4074 B e
Provincias
Arequipa 9094 1336 9 82 1274
Mogquegua 1335 877 6 54 823
Tacna 4 643 815 5 93 722
TOTAL 61315 14794 100 229 2819
GENERAL

Tabla 3: Utilizacion de Uva de la Region
REGION UVAS (ha)
TOTAL MESA PISCO VINO CONSUMO
FAMILIAR
Ica 76 3220 3164 663 623
Lima Provincias 407 292 2024 604 254
Arequipa 133 136 427 416 357
Moquegua 877 162 339 303 33
Tacna 815 116 431 204 64
TOTAL 14 794 3946 7305 2192 1351
GENERAL 100% 27% 49% 15% 9%




Tabla 4: Nimero de productores por tipo de condicion

Provincia Distrito N° D
Productores  Natural Juridica  petaro
lca La Jinguna 165 156 8 0
lca 180 188 1 0
Los Aquijes 1380 1.383 3 B
Los moinos 47 47 0 0
Ocucaie 497 438 0 8
Bachacutac 472 466 5 {
Bascona 140 145 3 1
Pustlo Nuevo 1652 1.628 & 20
Salas 845 288 828 AN
San Juan Bautista 245 813 3 29
Santago 12683 1,182 18 48
Suttanialia 762 757 3 2
Tata 830 877 | 2
Yauca del Rosario 4 4 0 0
Total ica 8,360 8,539 676 145
Tabla 5: Superficie con cultivo de Uva (ha)
Superficie Predio (Ha)
Provincia Distrito Total Con Vid ;ar
lca La Tinguifia 1,157 459 42%
lca 937 443 47%
Los Aquijes 1,130 532 47%
Loz molinos Ge4 237 35%
Ocucaje 1,408 214 15%
Pachacutec 1,915 67 G 35%
Parcona 351 120 33%
Pueblo Nuevo 292 171 18%
Salas 5,162 T29 14%
zan Juan Bautista 939 134 14%
Santiago 5,658 1,255 22%
Subtanjalla 818 182 22%
Tate 315 89 28%
rauca del Ro=saro 108 19 18%
Total lca 21,488 5,292 25%
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Residuos y subproductos del proceso vitivinicola.

Se presentan en las distintas etapas del proceso:

a.

Despalillado y estrujado:

[59]“Se trata de dos procedimientos mecénicos que se realizaran en la uva. El
despalillado implica separar los granos de uva de la parte lefiosa del racimo,
conocida como raspon o escobajo. Por otro lado, el estrujado implica romper la piel
de la uva para liberar la pulpa y el mosto contenido en las bayas. Como resultado
de este proceso, se generan los raspones como residuo”.

El escobajo, una parte esencial del racimo de uva que sirve como soporte para las
bayas y como canal para la alimentaciéon a través de sus vasos conductores,
representa un porcentaje significativo, oscilando entre el 3,0% y el 7,0%, del peso
total del racimo. Este componente se destaca como uno de los principales
subproductos de la vinificacion y estd compuesto principalmente por celulosa,
lignina hemicelulésica y taninos.

Dado que los polisacaridos son la fraccién predominante en el escobajo, este
material posee el potencial de convertirse en una valiosa fuente de materiales no
alimentarios, como biocombustibles o para la fabricacion de papel y
biocompuestos. Ademas de su composicion polisacarida, los escobajos de uva
albergan una amplia gama de nutrientes y exhiben un alto contenido de compuestos
polifendlicos extraibles, incluidos los acidos fendlicos.

Por lo que, [59]“Los raspones no causan un impacto ambiental significativo, pero
debido a su volumen considerable y bajo peso, ocupan mucho espacio en los
vertederos. Sin embargo, son residuos que pueden ser valorizados facilmente. Una
opcion es triturarlos y esparcirlos en los campos para enriquecer el suelo con
materia organica, lo que ayuda a devolver al suelo algunos de los nutrientes que la
vid extrajo durante su crecimiento”.

Se han investigado varias alternativas como el compostaje y su utilidad en la
eliminacion de metales pesados de aguas residuales contaminadas, como las vinazas
y las aguas residuales de las bodegas, que se han destacado por su alta concentracion
de metales. Ademas, se ha demostrado la factibilidad de utilizar escobajos para
producir biosorbentes, pulpas celulésicas o enzimas mediante la accién de

diferentes tipos de hongos.

33



Fig. 8: Residuos en el despalillado y estrujado

» RASPONES
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UVA
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ESTRUJADO

b. Sulfitado:
[59] “En esta operacién se va a afiadir anhidrido sulfuroso al mosto. El empleo de
este compuesto se debe a la gran cantidad de proteinas que tiene: es antiséptico,
antioxidante, antioxidasico, tiene poder disolvente, estabilizante y gustativo. El

residuo generado son los envases vacios de anhidrido sulfuroso”.

Fig. 9: Residuos en el proceso de sulfitado
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TUBEEREIA
MOSTO —— = ENVASES VACOS
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DE VENDIMIA [ * MOSTO +ORUJOS

a. Fermentacion
[59]“En la elaboracion de vinos tintos, se llevan a cabo simultineamente la
fermentacion y la maceraciéon. La fermentacion es un proceso anaerobico y
exotérmico en el cual las levaduras convierten el azlcar en alcohol y dioxido de
carbono (CO2). La maceracion implica la extraccion de compuestos del orujo
mediante el contacto de este con el mosto. A menudo, se requiere agregar levaduras
al mosto para iniciar o facilitar la fermentacion, lo que da como resultado la

generacion de residuos como los envases vacios de levaduras”.
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Fig. 10: Generacion de residuos en la fermentacion
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[59] “El subproducto generado durante este procedimiento se conoce como orujo,
gue consiste en residuos solidos de uvas sin fermentar (orujo fresco) o ya fermentados
(orujo fermentado). Es el subproducto mas abundante de la industria vitivinicola y
estd compuesto por una mezcla de raspén, escobajo, hollejos, semillas y restos de
pulpa. Estos residuos suelen tener una alta carga organica”.

“El principal subproducto derivado del proceso de vinificacién es el orujo de uva,
gue principalmente consiste en las cascaras y semillas restantes después del prensado
de las uvas. Otro subproducto se genera tras la filtracion del vino, compuesto
principalmente por la materia que se deposita tras la fermentacion, incluyendo
levaduras muertas y otras sustancias derivadas de la uva”[60].

Histéricamente, “estos subproductos han sido utilizados como alimento para
animales, fertilizantes y biomasa para la generacion de energia”[60]. Sin embargo,
“en afos recientes, ha surgido un creciente interés en su aprovechamiento debido no
solo a las preocupaciones ambientales que plantean, sino también a su reconocido
potencial para promover la salud y producir alimentos de alta calidad”[60].

“El orujo de uva es particularmente rico en polifenoles, representando alrededor del
70% de estos compuestos presentes en la fruta, distribuidos principalmente en las
semillas y las cascaras”[60]. “Entre los compuestos fenolicos, las antocianinas son
predominantes en la cascara, exhibiendo una notable capacidad antioxidante, entre
otras propiedades beneficiosas. Por otro lado, en las semillas se encuentran los
flavanoles (catequina y protoantocianidinas principalmente), los flavonoles (como
quercetina y miricetina), estilbenos (destacando el resveratrol, con importantes
implicaciones para la salud cardiovascular) y &cidos fenélicos como el &cido galico

y el &cido cafeico’[60].
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Ademas, “el orujo de uva es una fuente significativa de fibra dietética, que oscila
entre el 44.2% y el 62.6%, compuesta principalmente por polisacaridos de las paredes
celulares de las plantas, como la hemicelulosa, celulosa y pectina[60].

Prensado
[59]“Tras el proceso de fermentacion, los orujos son sometidos a la operacion de
prensado con el fin de extraer completamente el vino que adn retienen. Esta operacién
implica la separacion del vino mediante la aplicacion de presion”.

Fig. 11: Generacion de residuos en el prensado

——» ORUJOS

PASTA > PRENSA

— —» VINO

Desfanagado

[59]“Se trata de una préactica especifica para la produccién de vinos blancos, que
implica la eliminacion de los residuos solidos y sedimentos que quedan en el mosto
después del prensado. El resultado de este proceso son los fangos”.

Fig. 12: Generacion de residuos en el desfangado

DEPOSITO

MOSTO —> DE — ” FANGOS
DESFANGADO

Clarificacion

[59] Este procedimiento implica separar el vino de las particulas sélidas que estan
en suspensién. Se logra mediante la adicion de una sustancia clarificante al vino, la
cual tiene la capacidad de inducir la precipitacion de las particulas coloidales que
causan turbidez en el vino™. Asimismo, [59] “los residuos generados son los envases
vacios de los compuestos clarificantes y las lias”.

Filtracion

[59]“Tras el proceso de estabilizacion tartarica, es necesario someter el vino a un
proceso de filtracion para capturar los cristales de bitartrato que, debido a su reducido
tamafio, no logran precipitar por completo. Por lo general, se emplean tierras
diatomeas para este fin, ya que su estructura porosa ofrece una superficie adecuada
para retener las impurezas”. [59]“El residuo generado en este proceso son las tortas

de tierras diatomeas”.
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g. Embotellado

[59] “En esta operacion se llenan las botellas de vino, se taponan y se etiquetan”.

[59] “El residuo generado son las botellas rotas de vidrio, restos de tapones o corchos

y restos de papel de las etiquetas”.

Fig. 13: Generacion de residuos en el embotellado
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h. Encajado
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Consiste en colocar las botellas en las cajas de cartdn.

Fig. 14: Generacion de residuos en el encajado
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Balance de materia y energia del proceso

—
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Este balance esté en base a los rendimientos del proceso:

e Rendimiento de 122 kg de uva: 100 I. de vino blancos

¢ Rendimiento de 130 kg de uva: 100 I. de vino (para varietales)

e Entrada al proceso: uva, aditivos (levadura, &cido tartarico, nutrientes,

anhidridos sulfurosos)

¢ Insumos: botellas, corchos, etiquetas, cajas.

En el proceso, las salidas estan compuestas por residuos organicos (escobajo y orujo) y

la borra (residuo liquido). En la Tabla adjunta se muestran las cantidades de los residuos

generados.

Tabla 6: Residuos organicos

RESIDUOS PORCENTAIE (%)

ESCOBAJO 2

HOLLEJOS e

SEMILLAS o
BORRAS '

La Figura 15, detalla el proceso de elaboracién del vino, donde se esquematiza las

entradas y salidas en las diferentes etapas de produccion.
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Fig. 15: Balance de materia y energia del proceso vitivinicola
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Analisis del proceso

> Materia prima necesaria

Para la elaboracion de vino en la empresa BODEGAS VISTA ALEGRE S.A.C “necesita adquirir los

siguientes insumos, asi como materiales que se utiliza en la presentacion del producto final”’[60]:

« Uva: “Las uvas es la principal materia prima en la produccion de vinos y piscos, parte de la cual es
producida en los vifiedos[60].

* Bicarbonato de sodio: “El bicarbonato de sodio ayuda a neutralizar los acidos excesivos de la
fruta”[60].

e Levadura, azicar y acido citrico: “Estos insumos son como un acidificante para corregir la acidez

en los mostos”[60].

* Las botellas: “Las botellas utilizadas en el proceso de embotellado son compradas a terceros en sus

distintos tamafios”[60].

 Cajas: “Son utilizadas para proteger el producto final y darle una mejor presentacion al cliente.

Estas cajas deben tener la capacidad para poder almacenar una doce de botellas”[60].

» Corcho: “Se utilizan para sellar las botellas y evitar que algun tipo de germen externo ingrese al

producto final (vino) ”[60].

* Etiquetas: “Las etiquetas son adheridas a las botellas para poder identificar al producto que se

comercializa, asi como el mercado al cual apunta”[60].
> Proceso productivo del vino:

“El proceso de produccion del vino comienza con el despalillado, que implica la eliminacion de
cualquier material no deseado de la uva, incluidos los tallos y ramas. Luego, sigue el proceso de
prensado, donde las uvas se exprimen para obtener el mosto. Este mosto se recoge y se lleva a cubas
para el siguiente paso, que es la fermentacion, que suele durar alrededor de 10 dias”[60]. “Antes de
la fermentacién, se afiaden levadura, azlcar y &cido citrico como acidificante para ajustar la acidez
del mosto. Ademas, se incorporan bicarbonato de sodio y bisulfito de sodio para neutralizar los acidos

en exceso de la fruta”[60].

“En la siguiente etapa del proceso, la uva fermentada, conocida como mazamorra debido a su
consistencia liquido-sélida, se extrae de los tanques de almacenamiento y se lleva al proceso de
decantacion. Aqui, se busca separar y fijar los posibles sedimentos presentes en el vino, ademas de

oxigenarlo. Posteriormente, se procede con el proceso de trasiego, donde el liquido se transfiere a
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otro recipiente, dejando atras la mayor cantidad de residuos sélidos. Luego, se prensa toda la materia
solida para extraer la mayor cantidad posible de liquido, eliminando la c&scara seca y las semillas en

el proceso”[60].

“En una etapa posterior, la uva se lleva a los tanques de estabilizacién, donde permanecera
almacenada durante aproximadamente seis meses para alcanzar el nivel de alcohol adecuado para la

produccién del producto final”[60].

“Una vez obtenido el vino, se somete previamente a una filtracion esterilizante para eliminar de
manera consistente los microorganismos presentes en el flujo del proceso, logrando asi un filtrado
esteril. Luego, se traslada al area de embotellado, donde se coloca el corcho para sellar las
botellas”’[60].

Finalmente, “se procede a etiquetar las botellas para su posterior embalaje en cajas que protegeran y
presentaran el producto al cliente[60].
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Fig, 16:Diagrama del proceso de operaciones

Uva
' -
° Desapalillar uvas
é Prensar uvas
v
e Acopiar mosto
¢ Encubar mosto
B, de sodio |
Bisulfitode S,
Acido citrico |
Azucary
levadura
g
Fermentar mos.»
é Descantar liquido
é Descubar liquido
v TS PR
Parte zolida Parte liquida
v
° Estrujar
_C_aacara’ seca
Semillas
i »

Estabilizar

Filtrar
(Esterilizacion)

41



Fig. 17: Diagrama de Planta Bodegas Vista Alegre
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ENCUESTA A LOS TRABAJADORES DE LA BODEGA VISTA ALEGRE
Tabla 7: Tienen alguna certificacion ambiental para el manejo de sus RR.SS.

CERTIFICACION PORCENTAIJE
AMBIENTAL FRECUENCIA (%)

Sl 48 30

NO 112 70

TOTAL 160 100

Fig. 18: Tienen alguna certificacion ambiental para el manejo de sus RR.SS.

CERTIFICACION
AMBIENTAL

FRECUENCIA =S| mNO PORCENTAIE...

Interpretacion:
El 70% de los productores encuestados no tienen certificacion ambiental para el manejo

de sus RR.SS. y el 30 % indican que si.
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Tabla 8: Impactos negativos al medio ambiente

IMPACTOS PORCENTAJE
NEGATIVOS | FRECUENCIA (%)
S| 57 35.63
NO 64 40.00
ALGUNAS VECES 39 24.38
TOTAL 160 100.00

Fig. 19: Impactos negativos al medio ambiente

IMPACTOS NEGATIVOS

FRECUENCIA PORCENTAJE
(%)

=Sl »NO = ALGUNAS VECES

Interpretacion:
El 40.00% de los productores encuestados indican que la actividad que realizan no
impacta en el medio ambiente, el 35,63% que si y 24,38% sefialan que algunas veces.
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Tabla 9: La Vitivinicola, ha adoptado préacticas sostenibles

PRACTICAS PORCENTAIJE
SUSTENTABLES | FRECUENCIA (%)
Sl 39 24.38
NO 57 35.63
ALGUNAS VECES 64 40.00
TOTAL 160 100.00

Fig. 20: La Vitivinicola, ha adoptado practicas sostenibles

PRACTICAS SUSTENTABLES

FRECUENCIA PORCENTAJE
(%)
=Sl =NO =ALGUNAS VECES

Interpretacion:

El 40.00% de los productores encuestados indican que la actividad que algunas veces
realizan practicas sustentables, el 35,63% que no y 24,38% sefialan que si.
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Tabla 10: Considera que es importante emplear las practicas sustentables

IMPORTANCIA DE

LAS PRACTICAS PORCENTAJE
SUSTENTABLES | FRECUENCIA (%)
IMPORTANTE 109 68.13
MUY IMPORTANTE 33 20.63
NO ES IMPORTANTE 18 11.25
TOTAL 160 100.00

Fig. 21: Considera que es importante emplear las préacticas sustentables

IMPORTANCIA DE LAS PRACTICAS SUSTENTABLES

109
68.13
R & 18 20.63 . 11.25
FRECUENCIA PORCENTAJE
(%)
IMPORTANTE = MUY IMPORTANTE = NO ES IMPORTANTE

Interpretacion:
El 68.13% de los productores encuestados indican que son importantes las practicas

sustentables, el 20,63% muy importante y el 11,25% sefialan que no son importantes.

46



Tabla 11: Estan calificados para la Gestion Ambiental de practicas sustentables

PERSONAL PORCENTAIJE
CALIFICADO FRECUENCIA (%)
Sl 18 11.25
NO 66 41.25
POR CAMPANA 76 47.50
TOTAL 160 100.00

Fig. 22: Estan calificados para la Gestion Ambiental de practicas sustentables

PERSONAL CALIFICADO

FRECUENCIA PORCENTAJE
(%)

=Sl =NO =POR CAMPANA

Interpretacion:

El 41,25% de los productores encuestados indican que no tienen personal calificado
para la gestion ambiental de las précticas sustentables, el 47,50% contratan por campafia
de produccién, y el 11,25% sefialan que si.
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Tabla 12: Como realizan la disposicion de los residuos sélidos

DISPOSICION DE PORCENTAJE
RESIDUOS FRECUENCIA (%)
VENDEN 12 7.50
PARA COMPOST 51 31.88
LO DESECHAN 97 60.63
TOTAL 160 100.00

Fig. 23: Como realizan la disposicion de los residuos sélidos

DISPOSICION DE RESIDUOS

97
60.63
51
31.88 —
12 7.50
FRECUENCIA PORCENTAJE
(%)

VENDEN PARA COMPOST LO DESECHAN

Interpretacion:

El 60,63% de los productores encuestados indican que desechan estos residuos, el
31.88% lo utilizan para compost y el 7,50% sefialan que lo venden.
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Tabla 13: Que hacen con los orujos y borras

PORCENTAIJE
ORUJOS Y BORRAS FRECUENCIA (%)
VENDEN 36 23
DEPOSITAN EN EL
CAMINO 124 78
TOTAL 160 100

Fig. Que hacen con los orujos y borras

ORUJOS Y BORRAS

FRECUENCIA PORCENTAJE
(%)

= VENDEN = DEPOSITAN EN EL CAMINO

Interpretacion:

El 78.00% de los productores encuestados indican que depositan en el suelo estos
residuos, y el 23.00 % sefialan que lo venden.
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Tabla 14: Recicla los residuos que genera el proceso de produccion de vinos y piscos

RECICLADO DE PORCENTAJE
RESIDUOS FRECUENCIA (%)
sl 21 13.13
NO 100 62.50
ALGUNAS VECES 39 24.38
TOTAL 160 100.00

Fig. 24: Recicla los residuos que genera el proceso de produccidn de vinos y piscos

RECICLADO DE RESIDUOS

100
62.50
a 39
21 13.13 24.38
FRECUENCIA PORCENTAJE
(%)
SI =NO = ALGUNAS VECES

Interpretacion:
El 62,50% de los productores encuestados indican que no reciclan los residuos, el

13,13% que si y el 24,38 % sefialan que algunas veces.
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Tabla 15: Han implementado algln sistema para la disposicion de residuos solidos en la
produccion vitivinicola

, PORCENTAJE
DISPOSICION DE RR.SS. | FRECUENCIA (%)
sl 48 30
NO 112 70
TOTAL 160 100

Fig. 25: Han implementado algun sistema para la disposicion de residuos sélidos en la
produccion vitivinicola

DISPOSICION DE RR.SS.

FRECUENCIA PORCENTAJE
(%0)

uSlI =NO

Interpretacion:
El 70% de los productores encuestados indican que no tienen un sistema para la disposicion
de los RR.SS. y el 30% sefialan que si.
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Tabla 16: Participan en los talleres para el manejo de residuos solidos en la produccion
vitivinicola

PARTICIPACION EN
TALLERES DE MANEJO PORCENTAJE
DE RR.SS. FRECUENCIA (%)
S| 81 50.63
NO 79 49.38
TOTAL 160 100

Fig. 26: Participan en los talleres para el manejo de residuos solidos en la produccion
vitivinicola

PARTICIPACION EN TALLERES DE MANEJO DE
RR.SS.

FRECUENCIA PORCENTAJE
(%)

mS| =NO

Interpretacion:
El 50.63% de los productores encuestados indican que si participarian en talleres de
capacitacion para el manejo de los RR.SS. y el 49.38% sefialan que no.
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PROPUESTA DE UN PLAN DE GESTION AMBIENTAL PARA EL MANEJO DE
RESIDUOS SOLIDOS EN LAS BODEGAS VISTA ALEGRE

Actualmente, es importante que las actividades vitivinicolas cumplan con los requerimientos
ambientales, para minimizar los RR.SS. Es decir, [37]“La bodega Vista Alegre produce
cantidades significativas de residuos solidos, especialmente de orujo. EXiste una creciente
demanda dentro de la industria para desarrollar estrategias alternativas que faciliten una gestién
mas sostenible de estos residuos y subproductos, lo cual es crucial en el marco de la economia
circular”. Por lo que, [39]“La gestion de residuos solidos se lleva a cabo a través de un
Programa de Manejo Integral de Residuos Solidos (PMIRS), el cual abarca una variedad de
residuos como orujos, escobajos y borras. Este programa implica la implementacién de
medidas tales como el registro, la recoleccion, la segregacion, el almacenamiento, el transporte,
la minimizacion, la reutilizacion o reciclaje, el compostaje y la disposicion final de los residuos.
Estas acciones buscan prevenir la proliferacién de enfermedades y mantener condiciones
sanitarias adecuadas, y deben ser aprobadas por las autoridades competentes en materia de
salud publica”.

Este Plan se debe estructurar y aplicar en:

[39]“Descripcion del establecimiento: Donde se debe detallar informacion como el nombre del
establecimiento, su ubicacion, el representante legal, asi como también se debe proporcionar
informacidon sobre el proceso productivo y los tipos de residuos generados anualmente. La
cantidad de residuos generados en cada etapa esta directamente relacionada con el nivel de
produccién de la empresa”.

[39]“Almacenamiento de los residuos: Los desechos deben ser almacenados temporalmente
en areas designadas dentro de la vifia, incluso si es por periodos cortos. Estas areas deben estar
claramente sefialadas en un plano, con una descripcion detallada de cada tipo de residuo
almacenado. Ademas, es necesario mantener un registro de la recoleccion de residuos, donde
se especifique la frecuencia de recoleccidn, si los residuos son tratados de alguna manera y
cual es su método de disposicion final”.

[39]“Transporte: se clasifica en transporte interno, que implica detallar como se transporta
cada tipo de residuo hasta el area de almacenamiento, y transporte externo, que implica
identificar la empresa responsable de retirar los residuos. Esta empresa debe contar con la
autorizacion sanitaria necesaria”.

Eliminacion: Se debe implementar un Programa de manejo y disposicion de estos residuos:
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[39]“ Si el tratamiento o disposicion de residuos se efectda dentro del establecimiento, se
requiere un disefio detallado para cada tipo de residuo, incluyendo descripciones precisas
del tratamiento, medidas para controlar la escorrentia, impermeabilizacion adecuada,
sefializacién clara y medidas de control de acceso. Ademas, se debe mantener un registro
exhaustivo de los residuos ingresados al sistema o dispuestos finalmente. En el caso de que
el tratamiento o la disposicién se realicen fuera del establecimiento, es esencial registrar la
identificacion de la empresa receptora de los residuos, la cual debe poseer la autorizacion
sanitaria correspondiente. Estas empresas pueden incluir compradoras de papel, carton u
otros materiales reciclables, instalaciones de compostaje, vertederos sanitarios, empresas de
reciclaje y centros de almacenamiento temporal de residuos”.

[39]“Lodos del sistema de tratamiento de Riles, los residuos deben ser destinados a areas
debidamente autorizadas para su tratamiento adecuado. En particular, los lodos se
consideran valiosos para la recuperacion del suelo y contribuyen a prevenir su degradacion.
Es factible, tras un analisis apropiado, integrarlos en el proceso de compostaje para su
posterior aplicacion en suelos agricolas. Alternativamente, pueden ser secados y utilizados
sin necesidad de compostaje, aunque esta decision depende de la composicién de los lodos
generados y los requisitos especificos del suelo objetivo. Otra opcion es confiar los lodos a
empresas autorizadas que realicen compostaje con este material, disponerlos en vertederos
sanitarios disefiados para residuos de este tipo, o someterlos a incineracién, si bien esta
ultima alternativa suele ser la mas costosa”.

[39]“Orujos, escobajos y borras: dentro del programa, es imperativo detallar como se
gestionaran estos residuos organicos al finalizar su ciclo de produccion. Esta gestién puede
llevarse a cabo dentro de los limites de la propia vifia 0 mediante su entrega a terceros. Entre
las opciones disponibles se encuentran su aplicacién como fertilizantes 0 mejoradores de
suelo en terrenos agricolas o forestales, o bien su venta a terceros. En el caso de la venta, es
esencial que el comprador cuente con la autorizacion sanitaria correspondiente para utilizar
estos residuos como insumos. En caso de necesidad, se deben implementar sistemas de
estabilizacion como el secado, compostaje, la cria de lombrices o la solarizacién. Cuando
se entreguen a terceros, se debe mantener un registro detallado que incluya informacion
sobre el destinatario y las cantidades enviadas”.

Componentes del Plan: se disefiaran actividades como:

a. Prevencion

b. Monitoreo

c. Mitigacion
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d. Contingencia

e.

Capacitacioén

En relacion a la optimizacion de la gestion de los residuos, se debe considerar:

a.

J-

k.

La produccion vitivinicola debe ser planificada teniendo en cuenta el volumen de RR.SS.
generado.

Disefar y ejecutar sistemas de calidad que especifique las caracteristicas y las medidas
de control de materias primas y auxiliares.

Acondicionamiento y sefializacion del area donde se almacenen los RR.SS. peligrosos.
Emplear equipos y sistemas que permita la depuracion de las emisiones que se generan.
Capacitar a los responsables para el uso correcto de los contenedores y que no mezclen
los diferentes tipos de RR.SS.

Difundir y facilitar al personal la informacion para la correcta segregacion de los RR.SS.
Los contenedores deben estar correctamente etiquetados.

Los proveedores deben suministrar las materias primas y auxiliares debidamente
etiquetadas.

Contratar al gestor adecuado para gestionar los diferentes tipos de RR.SS.

Registrar las cantidades y costos relacionados a la gestién de los RR.SS. peligrosos.

Reutilizar material de embalaje y envases de ser necesario o devolverlos al proveedor.

Constitucion de un Comité de gestién ambiental: que permita:

a.

Disefiar un plan operativo para la gestion ambiental de los RR.SS.

b. Supervisar y coordinar las actividades programadas en el plan.

C.

Fomentar y coordinar el diagnéstico de los RR.SS. en la bodega.

CONTRASTACION DE HIPOTESIS

Hipdtesis principal

Ha: La Implementacion de un plan de gestion ambiental permite el manejo de los
residuos sélidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica.

Ho: La Implementacion de un plan de gestion ambiental NO permite el manejo de los
residuos sélidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica.

Para la contrastacion se utiliz6 el analisis estadistico de Chi cuadrada

XZcatcutado < Xesrico (se acepta la Ho)
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X2catcutado > Xtesrico (se acepta la Ha)

Grados de libertad:

gl=5

Nivel de significancia: a = 0,05

p < a (se acepta la hipotesis alterna)

p > a (se acepta la hipotesis nula)

Grafica de distribucion
Chi-cuadrada; GL=5

Rechazar Ho

Densidad

Aceptar Ho

0 Ze=107

Decision:

Dado que:

X% < Xy 11,07 < 22,636
P<o oo 0,00 <0,05

Ho fue rechazado y Ha fue aceptado

Hipotesis especificas

Hipdtesis especifica 1:

Ha: La realizacion del diagnostico ambiental influye en el manejo de residuos sélidos en
el proceso productivo de la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica.

Ho: La realizacion del diagnostico ambiental NO influye en el manejo de residuos

solidos en el proceso productivo de la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica.
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Para la contrastacion se utilizo el analisis estadistico de Chi cuadrada

X2catcutado < Xesrico (se acepta la Ho)

X2catcutado > Xtesrico (se acepta la Ha)

Grados de libertad:

gl=5

Nivel de significancia: a = 0,05

p < a (se acepta la hipdtesis alterna)

p > a (se acepta la hipotesis nula)

Grafica de distribucion

Chi-cuadrada; GL=5
0,6
0

0.2

0%
Rechazar Ho

Densidad

Aceptar Ho

SRR

0 Ze=1107

Decision:

Dado que:

X2t < X 11,07 < 27,410
P<q — 0,00 <0,05

Ho fue rechazado y Ha fue aceptado
Hipdtesis especifica 2:

Ha: Laelaboracion un plan de gestion ambiental influye en el manejo de residuos solidos

en el proceso productivo de la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica.
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Ho: La elaboracién un plan de gestion ambiental no influye en el manejo de residuos

solidos en el proceso productivo de la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica.

Para la contrastacion se utilizo el analisis estadistico de Chi cuadrada
XZatculado < Xtesrico (S€ acepta la Ho)

XZcalculado > Xtesrico (S€ acepta la Ha)

Grados de libertad:

gl=5

Nivel de significancia: a = 0,05

p < a (se acepta la hipdtesis alterna)

p > a (se acepta la hipotesis nula)

Grafica de distribucion

Chi-cuadrada; GL=5
0,16
0,14

0,12

0%
Rechazar Ho

0,08

Densidad

Aceptar Ho
0,06

0,04

0,02

0,00
0 Ze=1107

Decision:

Dado que:
X2t < Xy 11,07 < 48,394
P<q o— 0,00 <0,05

Ho fue rechazado y Ha fue aceptado
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IV. DISCUSION DE RESULTADOS

DISCUSION DE RESULTADOS

De laTabla 12, el 60,63% de los productores encuestados indican que desechan estos residuos,
el 31.88% lo utilizan para compost y el 7,50% sefialan que lo venden. [40]* El Reglamento de
Manejo de Residuos Solidos del Sector Agrario, aprobado mediante el Decreto Supremo N°
016-2012-AG, establece en su articulo 27 la prohibicion de practicas como la quema de
residuos vegetales y el abandono de residuos en sitios no autorizados. En caso de
incumplimiento de estas disposiciones, la autoridad competente tiene la facultad de aplicar
medidas que van desde una amonestacion por escrito hasta la suspension o clausura de
actividades, asi como la imposicion de multas”.

De la tabla 13, El 78.00% de los productores encuestados indican que depositan en el suelo
estos residuos (orujos y borras), y el 23 % sefialan que lo venden. [40] “Los principales
subproductos generados en la industria vitivinicola son el orujo y la vinaza. El orujo, que
constituye el residuo solido resultante, carece de valor afiadido en la produccion y, ademas,
puede mostrar cierta fitotoxicidad al inhibir la germinacion de las plantas si se aplica
directamente al suelo”. Asimismo, [40]“El orujo constituye una fraccién de los desechos
solidos en la agricultura que se quema como método principal de eliminacion, lo cual resulta
en la emision de gases de efecto invernadero (GEI) a la atmdsfera, contribuyendo asi al
fendmeno del cambio climético”.

De la tabla 14, el 62,50% de los productores encuestados indican que no reciclan los residuos,
el 13,13% que si y el 24,38% sefialan que algunas veces. Es importante sefialar que [40]“ El
Decreto Legislativo N° 1278, que ratifica la Ley de Gestion Integral de Residuos Sélidos,
contempla en sus disposiciones la recuperacion, reutilizacién y valorizacién de los recursos
derivados de los residuos sélidos no peligrosos de origen agropecuario y agroindustrial,
siempre y cuando se asegure la proteccion de la salud puablica y se mantenga el equilibrio
ambiental”.

De la tabla 15, El 70% de los productores encuestados indican que no tienen un sistema para
la disposicion de los RR.SS. y el 30% sefialan que si. Hay que tener en cuenta que las bodegas
se ubican cercanas a las zonas urbanas. Por lo que, [59] La produccion de gases y emision de
olores, derivados de los procesos de fermentacion y de los residuos producidos (como orujos,
lias, entre otros), causan molestias a la poblacion y pueden convertirse en focos de

contaminacion. Por lo tanto, es imperativo implementar un control efectivo de estos desechos”.
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V. CONCLUSIONES

Se ha determinado que los residuos organicos que genera la produccion vitivinicola es de:
Borras: 2-5 a 10%
Escobajo: 2a5 %
Hollejo: 10 a 20 %
Semillas 2,5 a 5%

La produccion de Pisco, genera 223 00 kg de orujo y 15 500 I de vinaza, asimismo, la elaboracion de
Vino, 17 000 kg de orujo y el aguardiente aproximadamente 12 000 kg de orujo.

Del diagnédstico realizado en la Bodega Vista Alegre, se concluye que la produccion de Pisco y Vinos,
genera residuos organicos que impactan en el suelo y el agua y afectan la salud de la poblacion por
la generacién de olores y la presencia de vectores.

Se Realizo un diagnostico ambiental del manejo de residuos sélidos en el proceso productivo de la

bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica

Se determind que la bodega Vista Alegre no aplican las normativas ambientales y no cuentan con
planes de gestion de RR.SS. incumpliendo los instrumentos que sefiala el OEFA y el MINAM, de

manera minoritaria la bodega, emplean el orujo para la produccion de compost.
Se ha planteado la Implementacion de un plan de gestion ambiental para el manejo de los residuos

s6lidos en la bodega vitivinicola Vista Alegre, Ica.

Y se ha elaborado un plan de gestién ambiental para el manejo de los residuos sélidos en la bodega

vitivinicola Vista Alegre, Ica

De la contratacion de la hip6tesis principal el valor Zc=11,07 es menor que el obtenido que es de
22,636, por lo tanto, se acepta que la propuesta de un plan de gestién ambiental permite el manejo de

los residuos sélidos en las Bodegas Vista Alegre.
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IV. RECOMENDACIONES

Conducir investigaciones dirigidas a implementar y ejecutar estrategias de Gestion de Residuos
Organicos en las bodegas Vista SAlegre, con el propdsito de elevar el valor y la calidad de los Piscos
y Vinos, asi como contribuir a la preservacion del medio ambiente y la sostenibilidad de esta actividad

productiva.

Facilitar la realizacion de talleres de formacion para los productores vitivinicolas, centrados en el
cumplimiento de las normativas ambientales establecidas por las autoridades, ofreciendo orientacion
conjunta con entidades ambientales para la elaboracion de un Plan de Gestion Ambiental para los
Residuos Organicos.

Organizar sesiones de capacitacion con el objetivo de fomentar la reutilizacion de los residuos
organicos generados por la produccién vitivinicola, promoviendo la elaboracién de proyectos que

contemplen la transformacion de estos desechos en abonos organicos y otros productos Utiles.
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