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RESUMEN

La proteccibn ambiental es uno de los objetivos prioritarios de la sociedad
actual por ello en el afio 1990 como respuesta a los problemas
medioambientales nace el concepto de desarrollo sostenible; creandose a la
vez conciencia en el desarrollo industrial donde la conserveria forma parte de la

produccion de alimentos.

En la presente monografia se presenta la problematica ambiental del sector
conserva,; los principales aspectos ambientales producidos como consecuencia
de esta actividad (emisiones atmosféricas, residuos, vertidos, ruidos) asi como
las buenas practicas ambientales. Finalmente se presenta un capitulo de
gestion de los contaminantes medio ambientales de la industria conservera

como: gestion de residuos, vertidos, emisores.

Palabras claves: Desarrollo sostenible, gestién de los contaminantes,

produccion de alimentos.

SUMMARY

Environmental protection is one of the priority objectives of today's society. In
1990, in response to environmental problems, the concept of sustainable
development was born; creating at the same time an awareness in the industrial

development where the conserve is part of the production of food.

The present monograph presents the environmental problems of the conserved
sector; the main environmental aspects produced as a result of this activity
(atmospheric emissions, waste, discharges, noise) as well as good
environmental practices. Finally, a chapter on the management of
environmental contaminants in the canning industry is presented, such as waste

management, waste disposal, and emitters.

Key words: Sustainable development, contaminant management, food
production.



INTRODUCCION

Es trascendental lo que cada dia esta cobrando el medio ambiente por el
dominio que éste tiene sobre el desarrollo econémico, la calidad de vida y salud
de la sociedad.

En las ultimas décadas, las condiciones de vida en todos los niveles de la
sociedad han aumentado de manera alarmante. Ante esta situacion, diversas
empresas se han visto obligadas a cambiar su percepcién de los métodos de

produccion para adaptarse a las nuevas tendencias de consumo.

La creciente sensibilidad de la opinion publica y la conciencia ecoldgica ha
hecho de la proteccién del medio ambiente uno de los principales objetivos de
la poblacion actual. Alcanzar este objetivo es un gran desafio, que plantea la
cuestion de mejorar la calidad de vida y la salud de la sociedad a través del
desarrollo sostenible, sin poner en peligro la marcha competitiva de la
economia, asi como la creacibn de empleo, que el entorno politico debe

promover.

Es una reaccion a los problemas ambientales en la década de 1980, y nacio el
concepto de desarrollo sostenible, que se ha convertido en una forma de
desarrollo que satisface las necesidades de hoy sin perjudicar a las

generaciones futuras.

Teniendo en cuenta el crecimiento de la industria, el concepto de desarrollo
sostenible puede interpretarse como la obligacion de establecer y alcanzar
objetivos comerciales para reducir la emision de sustancias nocivas, asi como

la obligacion de responsabilizarse de los productos producidos.



CAPITULO |
MARCO TEORICO

1.1.PROBLEMATICA AMBIENTAL EN EL SECTOR INDUSTRIAL
CONSERVERA.

Para la elaboracion de las diversas variedades de conservas de pescado,

independientemente de la materia prima que se trabaje, se pueden definir de

forma global las siguientes etapas:

e Tratamientos previos: Esto incluye el hecho de que la transformaciéon del
producto requiere la manipulacién de la materia prima para darle la forma 'y
el tamafo adecuados para el envase. En esta etapa se realizan diversas
operaciones como lavado, descascarillado, eviscerado, desespinado, pelado
y triturado. Actualmente, algunas de estas operaciones se realizan de forma
automética, aunque todavia existen algunas fabricas que se operan de forma

manual.

En estos procesos se utilizan cantidades de agua exorbitantes y se generan

elevadas cantidades de efluentes residuales con elevada carga organica.

e Preparacién: Es un tipo de precoccion que se puede realizar en agua, vapor
o0 aire caliente para coagular las proteinas del pescado y separar la carne del
esqueleto o caparazén, dando al producto textura, sabor y textura

Presentacion deseada.

e Limpieza: Su trabajo es quitar los huesos, la piel y las partes no comestibles

del pescado.

e Coccion: la coccion tiene como objetivo hidrolizar las proteinas teniendo
como liquido de gobierno el aceite vegetal para modificar el sabor y el aroma

de los alimentos.



e Envasado hermético: en general se hace de forma automatica con equipos

0 maquinas disefiados para el trabajo deseado.

e Cerramiento: se realiza para eliminar los gases generando vacio dentro de

los embaces.

e - Tratamiento térmico: se realiza el tratamiento mediante la utilizacion de
equipos como la autoclave. De esta forma, se esterilizan a las conservas a
alta temperaturas eliminando asi las bacterias o microorganismo que puedan

alterar las caracteristicas organolépticas del contenido de la lata.

e - Enfriamiento: Esto generalmente se hace con agua. Esto evita posibles
cambios en la textura del producto en funcion del tipo de conserva que se

realice en cada momento.

e - Almacenamiento: Almacene los productos en un ambiente que no altere
los empaques ni los productos, controle la temperatura, la humedad y la
suciedad.

A continuacion, se indican en forma de diagrama de flujo los procesos
productivos para la elaboracion de diversos tipos de conservas:

| ELABORACION DE CONSERVAS DE ATUN |
RECEPCION ENVASES | RECEPCION |
¥
| ALMACENAMIENTO |
v
LIMPIEZA [ PrREPARACION |




Fig. 1: Diagrama de flujo elaboracion de conservas de atln

l ELABORACION DE CONSERVAS DE CEFALOPODOS |

RECEPCION ENVASES

Fig. 2: Diagrama de flujo elaboracion de conservas de cefalépodos

1.1.1. Principales aspectos ambientales producidos por consecuencia de
la actividad de las industrias de conserveras.

1.1.1.1. Emisiones a la atmosfera.

Las emisiones atmosféricas producto de la actividad procedente de las

calderas de produccion de vapor. Actualmente, existen instalaciones que

utilizan calderas de vapor a gas natural, como fuente de combustible y

sistemas de cogeneracién con turbinas de gas, lo mas saludable para el medio

ambiente.

Tabla 1: Principales emisiones generadas en las industrias conserveras:

Foco emisor Caracteristicas de la
emision

Calderas de generacionjProceso de coccion

. Gases de combustion
y esterlizacion

Calderas de generacion
de agua caliente

Lavado de latas Gases de combustion




1.1.1.2. Produccion de residuos.

Se entiende por residuo: aquel elemento perteneciente a alguna de las
categorias que se encuentran registradas en el manejo de esta Ley General de
residuos, del cual su propietario se desprende o de aquel que tenga la
intencion u obligacién de desprenderse. Si este fuera el caso, se consideraran
los que figuren en el Anexo Europeo de Residuos, promovido y aprobado por

las Instituciones Comunitarias”.

Los residuos se clasifican en no peligroso y peligroso:

Residuos Peligrosos:
Aquellos que aparecen en la Lista Europea de Residuos, asi como los

recipientes y envases que los hayan contenido sustancias toxicas.

Residuos No Peligrosos: Residuos que no estén clasificados como peligrosos

segun la normativa vigente.

Los residuos generados por las empresas pueden clasificarse como residuos
industriales de acuerdo con el “Plan de Gestidon de Residuos Industriales y
Tierras Contaminadas”, que incluye residuos peligrosos y no peligrosos de

diversas industrias.

Fig. 3: Residuos industriales



Tabla 2: Principales residuos generados en las conserveras:

Residuos Caracteristicas
_ o ) Residuos
Papel, plastico, metal, etc. § Actividades varias i
peligrosos
Madera vy restos de . Residuos
Desembalaje i
pallets peligrosos
N Residuos
Restos de pescado Limpieza y corte i
peligrosos
., Residuos
Grasas de depuradora Depuracion de aguas )
peligrosos
» Residuos no
Lodos de depuradora Depuracidon de aguas .
peligrosos
Restos de aceites | Elabaracion de laj Residuos no
comestibles conserva peligrosos

: Mantenimiento Residuos
Aceites usados y grasas ) ,
equipos peligrosos

] ) Transformadores fueraj Residuos
Aceites con piralenos

de uso peligrosos
Residuos
Envases usados Envases de RP ]
peligrosos
Residuos
Restos de fuel Calderas :
peligrosos
Residuos
Calderas ]
peligrosos
i i Residuos
Tintas con disolventes Impresoras .
peligrosos
Disolventes Mantenimiento de | Residuos
madgquinaria peligrosos
Fluorescentes y lamparas j Mantenimiento de fResiduos
de mercuria instalaciones peligrosos
_ Baterias ilas g Residuos
Acidos B - ]
agotadas peligrosos
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1.1.1.3. Produccién de vertidos

La actividad conservera consume grandes volimenes de agua y genera
grandes volumenes de efluentes. Las caracteristicas de efluentes vertidos
estan condicionadas por el tipo de proceso y el agua utilizada en los procesos
(dulces, salados o0 ambas).

Existen dos clases de efluentes vertidos: los que corresponden a las etapas de
desangrado y coccion que suponen el 25% aproximadamente del caudal
vertido y el 90% de la carga organica vertida. Y las aguas residuales vertidos
del descongelado, derivados del lavado de pescado, esterilizacion y la
operacion de mantenimiento al 75 % de caudal y al 10 % de descarga de carga

orgénica.

Hasta hace poco tiempo, era una practica comun descargar el agua de proceso
sin ningun tratamiento. Sin embargo, debido a la diferente calidad de las aguas
residuales vertidas y sus caracteristicas, la empresa se ve obligada a crear
instalaciones de tratamiento de aguas residuales con el fin de reducir el
impacto ambiental de estas aguas en el medio ambiente y cumplir con los

parametros maximos permisibles.

Fig. 4: Planta de tratamiento de aguas residuales
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Los problemas que suponen estos efluentes a la hora de realizarles un
tratamiento son la alta cantidades de solidos suspendidos y elevadas
cantidades de grasas el efluente vertido.

Tabla 3: Principales vertidos generados en conserveras:

Caracteristicas

DBO:, DQO, SS (solidos

Aguas Limpieza de equiposjen suspension), N,
mantenimiento e instalaciones detergentes, aceites vy
grasas

Aguas de . Agua con baja carga
. Esterilizacion de latas -
esterilizacion organica

Agua de refrigeracién jMantenimiento de i
Agua caliente con S5
y calderas calderas

Aguas residuales _ _ DBOs, DQO, S5,
o Vestuarios y oficinas _
sanitanas amoniaco y detergentes

Elevado contenido en
Aguas de proceso | JDescongelado
cloruros

Aguas de proceso Il Jlavado del pescado JDBOs, vy SS
Aguas de proceso |l DBOs, SS y cloruros

Altas cantidades de
Aguas de proceso IV JCoccion de pescado JDBO;, SS, cloruros vy

grasas

1.1.1.4. Produccion de ruidos.
Los ruidos en las fabricas e industrias, generalmente son producidos por los

equipos de proceso y los sistemas de acondicionamiento.
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Tabla 4: Principales ruidos generados en conserveras:

Caracteristicas

: Transmision de ruidos
Sierras y cortadoras de pescado .
extenor

Transmision
Extractores de cocederos )
extenor

. Transmision
Compresores de aire ]
exterior

Transmision

Cerradoras de latas .
exterior

Transmision

Empacadoras

exterior

1.2.BUENAS PRACTICAS MEDIOAMBIENTALES.

(BPMA) ha presentado una serie de propuestas destinadas a prevenir los
impactos ambientales como principios en un esfuerzo por controlar la
contaminacion del aire, la contaminacién acustica, la contaminacién por fugas,
la generacion de desechos, el consumo de recursos y el impacto comercial

potencial general en el desempefio ambiental.

Otra forma de apoyar a BPMA es "actuar en actividades personales y otras

areas (industria, comercio y otras) en base a criterios de evaluacién ambiental”.

El objetivo de las empresas que implementan BPMA es crear un modelo de
produccion mas limpia a través de medidas preventivas, organizativas y
operativas, mejorando asi el uso de materias primas y otros aditivos utilizados

en el proceso productivo. Como la BPMA mas adecuada se aplica a la industria

13



conservera. Cabe mencionar que en varios casos BPMA esta estrechamente
relacionado, por lo que reducir el consumo de agua repercutira en la reduccion
de emisiones, mientras que reducir los envases supondra una reduccion en la

generacion de residuos.

1.2.1. Sensibilizacién del personal.
La concienciacién de los empleados independientes del lugar de trabajo es

fundamental para mejorar el desempefio ambiental de las empresas.

La concienciacion de los directivos de la empresa es fundamental porque los
objetivos medioambientales no se pueden alcanzar sin el apoyo de la direccion.
Estos planes son la base para la participacion de los empleados en el
desarrollo de una adecuada gestion ambiental. Es importante que los
empleados comprendan los beneficios de implementar BPMA para que se

sientan involucrados en la mejora del entorno de la empresa.

1.2.2. Gestion de Recursos.
El agotamiento gradual de los recursos naturales como el agua o los
combustibles fosiles y el costo creciente de estos recursos hacen que la

gestion de recursos sea fundamental para cualquier organizacion.

La politica de gestion de residuos, el control de stocks y las operaciones de
almacenamiento son un pilar basico para la logistica empresarial. Dentro de
este apartado se ofrecen algunas oportunidades para la mejora de la gestion

medioambiental.

14



Reduccion en el consumo energético

En las oficinas es un aspecto facilmente controlable. A continuacion, se

presentan las formas mas utiles de lograr ahorros energia:

Sustitucion de lamparas convencionales por lamparas de bajo consumo.

Se recomiendan termostatos y controladores de luz.

Evite el uso de equipos de aire acondicionado y calefaccion.

Coloque el escritorio cerca de la ventana.

Pintar las oficinas en colores claros para aprovechar mejor la iluminacion.
Abra las cortinas para favorecer la entrada de luz natural.

Dividir la iluminacion con un interruptor que ilumina ambas zonas de forma
independiente, de forma que puedas iluminar la zona mas oscura y la mas
luminosa con luz natural.

Apague y desconecte los dispositivos electronicos cuando salga del lugar de
trabajo.

Verifique si su computadora esta en modo de ahorro de energia.

Apague los sistemas de aire acondicionado en entornos no atendidos, como
salas de conferencias.

Asegurese de que las puertas y ventanas estén cerradas cuando la
calefaccién o el aire acondicionado estén en uso.

Realice el mantenimiento preventivo de los aires acondicionados Yy
radiadores para mantenerlos en funcionamiento.

Se recomienda ahorrar energia en las fabricas:

Registrar las lecturas de consumo eléctrico por unidad de maquinas y
equipos, para que puedan integrar medidas de ahorro en diferentes sectores
y asi optimizar el consumo.

Utilice equipos de bajo consumo y apague los equipos que no se utilicen
durante largos periodos de tiempo para evitar el despilfarro de energia.
Evaluar alternativas para el uso de energias renovables.

Ajuste el tiempo y la temperatura al cocinar los ingredientes (pescado). La
instalacion de un termostato es Gtil para automatizar el dispositivo.

Agua de alimentacién de calderas para la produccion de vapor.

Aislamiento de red de distribucion de vapor y retorno de condensados.

Use calor de vapor tanto como sea posible.

15



Consumo de combustibles

Utilizar combustible de gas natural energéticamente eficiente.

Las materias primas se obtienen geograficamente cerca para evitar costos
de combustible de transporte significativos.

Conservar en buen estado los vehiculos y la maquinaria para evitar
consumos exorbitantes de combustible.

Optimizar los procesos en la coccion con el fin de evitar pérdidas de calor y
aprovechar al maximo el contenido energético térmico.

Colocar termostatos en los artefactos de calefaccion central para reducir el
consumo de combustible.

Realizar el mantenimiento preventivo de calderas y equipos con el fin de
reducir el consumo y evitar la emisién de sustancias contaminantes a la

atmosfera.

Consumo de materias primas

Compra de materias primas a granel o en contenedores mas grandes.

Dar preferencia a la compra de materiales en envases que contengan
materiales reciclados y/o biodegradables.

Verificar que los materiales comprados estén almacenados en buenas
condiciones.

Realizar inspecciones cotidianas del estado del almacén, asi como del
estado de conservacion de los envases que contienen estos materiales.

A momento de almacenar, tener en cuenta la reglamentacion y normas
existentes para ello.

Almacenar y etiquetar de manera correctamente las sustancias peligrosas
gue la empresa maneje y clasificarlas.

Informar a proveedores y logistica sobre productos nocivos para el medio
ambiente y, si es posible, incluir criterios ecolégicos en la politica de
compras.

Enfriar adecuadamente las materias primas para evitar pérdidas. Este

proceso tiene un consumo de energia adicional.

16



Cuando las materias primas se degradan o son de mala calidad, aumenta la
cantidad de agua necesaria para mantener la limpieza de los equipos de
produccion, lo que puede reducir el consumo de agua en un 50-65% Se
utilizan valvulas ajustables y aspersores con menor consumo de agua para
regular la cantidad de agua. De esta forma, ademas de reciclar el agua,
también se aprovecha la energia.

Separar la pulpa blanca que se pierde durante el pelado: se puede envasar
como pan rallado. Obtener el valor afiadido del producto.

Restaurar canales de pescado intactas.

Separacion de la materia organica cocida en alimento para mascotas o
desechos organicos: la carne oscura procesada se vende a las fabricas de
alimentos excedentes, lo que brinda valor agregado y reduce los desechos
organicos residuales.

Recuperar carne higiénica de la conservera: utilizar bandejas para recuperar
sobrantes y reutilizarlos.

Optimizar el consumo de agua.

Realizar un balance hidrico para analizar todas las entradas y salidas y
estimar el consumo teorico.

Reutilizar el agua de descarche.

Recuperar el agua del sistema de refrigerado de los contadores.

No desechar los cocederos con menos usos de los previstos.

Instalar lavadoras de latas con sistema de recirculacion de agua.

Recuperar el agua de enfriamiento de los equipos tales como autoclaves.
Esterilizar con la autoclave completa.

Contener las aguas generadas en la limpieza de los equipos e
infraestructura y las aguas de escorrentia, someterlas a un proceso de
decantacién y reutilizarlas.

Evaluar la posibilidad de reducir los volimenes de agua utilizados para la
limpieza de equipos e instalaciones, (uso de grifos automaticos, limitadores

de presion, etc.).

17



1.3.ALCANCE Y OBJETIVO DE LA GUIA.

El objetivo de esta guia de buenas practicas es elaborar un analisis de los
impactos ambientales mas importantes de los diferentes sectores sobre
residuos, emisiones, vertidos, etc.

A partir de estos analisis se ha elaborado una sencilla guia que incluye
oportunidades de mejora y recomendaciones practicas para la formulacion del

comportamiento ambiental en empresas relevantes para este sector.

Cabe sefialar que una adecuada gestién ambiental en la industria no implica
necesariamente grandes inversiones y cambios tecnoldgicos, sino también el

comportamiento de los empleados.

Los principales objetivos de la Guia son:

» Disminuir el consumo de recursos naturales.

* Minimizar la produccion de residuos.

» Facilitar la recuperacion, reciclaje y reutilizacion de los residuos.
* Reducir los costes.

+ Evitar la contaminacién accidental.

* Mejorar la calidad de los productos.

1.4.LAS BUENAS PRACTICAS MEDIOAMBIENTALES.

Las buenas practicas ambientales se aplican a todas las etapas del area de
produccion, desde la recepcion y almacenamiento de materias primas, hasta
las etapas de procesamiento y finalizando con el almacenamiento del producto
terminado.

La adopcion de buenas practicas ambientales en las empresas es el camino
hacia un modelo de produccion mas limpia, que ademas mejora el uso de
materias primas y consumibles en el proceso productivo, introduciendo una
serie de medidas organizativas preventivas en funcionamiento.

Las buenas practicas ambientales son importantes para las empresas porque
proporcionan pautas sencillas de actuacion en diversos ambitos: consumos,
emisiones, residuos, recursos naturales, etc. Esto significa mejoras

ambientales con resultados rapidos y altamente rentables.
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1.5.VENTAJAS DE LA IMPLANTACION DE BUENAS PRACTICAS
MEDIOAMBIENTALES

Tienen la ventaja de aplicar y difundir por parte de las empresas, contribuyen a

la proteccion del medio ambiente y proporcionan otras ventajas como: servir la

mejora de la competitividad, incrementar la productividad, obtener répidos

resultados con un bajo coste.

Motivar al personal de las empresas para que se involucre en la ejecucion de
las mismas, asi mejorar las condiciones de seguridad e higiene en el trabajo,
como la imagen implacable de las industrias a sus clientes y las relaciones con

el entorno en el que se sitla la empresa.
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CAPITULO I
MARCO CONCEPTUAL

2.1.GLOSARIO DE TERMINOS.

e Almacenamiento:

El almacenamiento temporal de los residuos hasta su tratamiento o evacuacion
por un plazo inferior a dos afios 0 seis meses, si se trata de residuos
reconocidos como peligrosos, salvo que la ley establezca un plazo inferior. En
este caso, no se relaciona el concepto de almacenamiento temporal de
residuos con el mismo fin en la planta de produccién y por un tiempo inferior al

mencionado anteriormente.

e Contaminacion:

La introduccion de impurezas, sustancias o efectos fisicos (radiaciones, calor,
ruido, vibraciones, etc.) en el medio ambiente en un nivel superior al habitual,
que pueden causar dafos irreversibles al ecosistema y por lo tanto desviarlo

del equilibrio.

e Desarrollo sostenible:
Satisface las necesidades de las personas sin comprometer las necesidades

de las generaciones futuras al satisfacer sus propias necesidades.

e Emisioén:
Emision de sustancias a la atmoésfera desde fuentes estacionarias, naturales o

artificiales a través de chimeneas y/o gases de escape 0 descentralizadas.

e Etiquetas ecologicas:
Son signos o marcas que existen después de un proceso de produccién que
protege el medio ambiente o indica que el producto en cuestién no es dafiino

para el medio ambiente.
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e Gestion ambiental:
Por lo general, incluye objetivos de politica de gestion, planes, estructuras y
practicas organizativas, responsabilidades, procesos y recursos para gestionar

los impactos ambientales en todas las organizaciones.

e Gestion de los residuos:
Conjunto de actividades encaminadas a dar a los residuos el destino mas

adecuado de acuerdo con las leyes o reglamentos aplicables.

e Impacto ambiental:

Efectos de una acciébn humana que produce en el medio ambiente.

e Residuo:

Son aquellos insumos que pertenecen a alguna de las categorias que registran
en el anexo de la ley de residuos, del cual el poseedor se desprenda o del que
tenga la intenciébn de desprenderse dentro entorno de la sociedad. en todo
caso, se tendran las consideraciones a los que estén registrados en el anexo

europeo de Residuos (CER), certificado por las Instituciones Comunitarias.

e Residuos asimilables a urbanos:
Son residuos que no estan clasificados como residuos peligrosos (residuos no
peligrosos) que, por su naturaleza y composicion, pueden ser tratados junto

con los residuos domésticos o domiciliarios.

¢ Residuos peligrosos:
Son todo aquellos que figuran en la lista de residuos peligrosos, aprobada en el
Real Decreto 180/2015, tal como los envases de productos toxico 0 nocivos

gue los hayan contenido.
e Reutilizar:

Opcion de valorizacion consistente en reutilizar de nuevo un residuo en su

forma original para el mismo o diferente uso.
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CAPITULO Il
GESTION DE CONTAMINANTES

3.1.GESTION DE RESIDUOS.

En las oficinas se recomienda reutilizar papel reciclado, en la medida de lo

posible.

Podemos recomendar para el reciclaje del papel:

v" Colocar un contenedor azul para el almacenamiento de papel.

v Contactar a una entidad recicladora de papel que lo recoja periédicamente.

v' Reaprovechar el papel imprimiendo en las dos caras, asi como utilizar
papeles ya impresos para tomar notas.

v’ Sensibilizar al personal operativo y responsable sobre la importancia del
reciclaje de papel.

v utilizar los correos electrénicos, para evitar el consumo de papel.

v' Comprar papel libre de cloro.

v Utilizar téner de impresora, rotuladores y lapices recargables para no
generar residuos.

v Emplear las presentaciones en ordenador para que imprimir estas
presentaciones en acetatos.

v Controlar o cambiar los pedidos de material de oficina.

v En las fabricas, la clasificacion adecuada de los residuos peligrosos se
puede realizar facilmente utilizando contenedores adecuados para evitar el
riesgo de contaminacion.

v" Almacene los desechos peligrosos en un contenedor en un area designada
hasta su eliminacion.

v' Reemplace las cajas de madera por otras cajas de madera reutilizables.

v' Operado por una empresa autorizada de eliminacion de residuos peligrosos
(sin incineracién ni vertido).

v/ Tratar los envases con materiales peligrosos, asi como trapos y otros
materiales de impregnacion (disolventes, barnices, etc.) como residuos
peligrosos para su disposicion final por personal gestor autorizado.

v' Utilizar una bandeja para evitar el derrame de lubricantes y disolventes de

limpieza usados durante las operaciones 0 mantenimiento de maquinaria.
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v/ Cambio de aceite mineral, aceite sintético de mayor duraciéon y aceite de
mejor calidad.

v Proveer pisos impermeables para las areas de almacenamiento de
desechos, especialmente desechos liquidos, para evitar la contaminacién
por sustancias peligrosas.

v  Evite las sustancias de las maquinas, etc. tanto como sea posible.
Contaminar el suelo durante el trabajo. De lo contrario, tome las medidas
necesarias para contener posibles fugas.

v/ Separacion adecuada de los residuos para facilitar su posterior
procesamiento y transporte.

v Utilizar sistemas de clasificacién selectiva de residuos para facilitar su
valorizacion y posterior tratamiento.

v’ Se da prioridad a los equipos o instalaciones que funcionan con electricidad,
frente a los que funcionan con pilas o acumuladores o las pilas o
acumuladores suelen ser residuos peligrosos al final de su vida, en la
mayoria de los casos

3.2.GESTION DE VERTIDOS.

v' Emplear recipientes estancos para evitar goteos.

v Realizar la coccion de pescado con vapor producto de agua dulce.

v Recoger la sal sélida sucia y escamas para evitar que lleguen e los vertidos.

v’ Utilizar productos de limpieza en cantidades minimas recomendadas en la
ficha técnica del fabricante para evitar la contaminacion del agua.

v' Usar productos de limpieza biodegradable, libre de cloro y fosfatos que
afecta al ecosistema.

v Separar y gestionar los liquidos peligrosos segregados y nunca verterlos a la
red de saneamiento.

v" Solicitar productos quimicos que tengan el minimo impacto ambiental.

3.3.GESTION DE EMISIONES.

v/ Mantenimiento de equipos de refrigeracion y aire acondicionado para evitar
gue se escapen gases a la atmosfera que dafien la capa de ozono.

v Realizar la desincrustacion y mantenimiento de la caldera en tiempo y forma

sin afectar la contaminacién ambiental.
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v Limpie regularmente los quemadores y reemplace las superficies. Utilice gas
natural si es posible.

v En el caso del aceite R500, su pretratamiento, incluyendo el asegurar
temperatura y viscosidad suficiente para que el combustible llegue a los
guemadores de la caldera, mejorando la eficiencia de la combustién.

v Realice un mantenimiento preventivo regular a su vehiculo para reducir las
emisiones que pueden afectar la atmosfera.

v Analizar las emisiones generadas periddicamente y determinar si estas

superan los parametros establecidos.

3.4.SIMBOLOS Y ETIQUETAS ECOLOGICAS.
Los sistemas de rotulacién ecoldgico constituyen un instrumento voluntario que
contribuye a facilitar el conocimiento del consumidor final del impacto ambiental

del producto adquirido.

Cualquier producto farmacéutico, sustancias o preparados clasificados como
peligrosos, asi como todos aquellos productos fabricados mediante métodos
que puedan perjudicar de modo significativo al hombre y/o al Medio Ambiente

excepto los alimentos.

El principal objetivo de las etiquetas ecoldégicas es promover y concientizar
sobre la contaminacion al medio ambiente, el disefio, la produccion, la
comercializaciéon y la utilizacion de productos que tengan repercusiones
reduciran a lo largo del ciclo de vida y proporcionar a los consumidores una

mejor informacion sobre el impacto ecoldgico de los productos.

La compra de dichas marcas la lleva a cabo una organizacion independiente

con una identidad publicamente disponible del fabricante.

Para que un producto pueda obtener la etiqueta ecologica debe de cumplir una
serie de requisitos, denominados criterios ecoldgicos. Estos criterios son
elaborados por un grupo de expertos y aprobados por el Organismo Nacional
Competente, si se trata de la Etiqueta ecoldgica europea seria la Comision.

Estos criterios vendrian definidos en las normas UNE correspondientes.
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Principales caracteristicas de las Etiqueta Ecoldgica son las siguientes:
» Voluntariedad: la obtencidbn de una etiqueta ecoldgica es de caracter

voluntario y saludable para el ecosistema.

» Credibilidad: La marca se compromete con todos los grupos de interés
segun los estandares ecoldgicos y el sistema de certificacion asegura su

cumplimiento, asi como la trazabilidad de sus productos.

» Selectividad: Cumplimiento de los principios ecoldgicos mediante la

clasificacion de productos de bajo impacto ambiental.

» Analisis del ciclo de vida: Los diferentes grupos de productos, asi como
los diferentes métodos de ensayo utilizados para la verificacion, que se
incluyen en las decisiones pertinentes o0 normas ecolégicas a nivel

comunitario, deben cumplir.
» Verificacion y control: Los productos que llevan la etiqueta son
monitoreados cuidadosamente por organismos de certificacion autorizados

para verificar el cumplimiento de las condiciones para la concesion de la

etiqueta.

Se detalla a continuacion diferentes modelos de etiquetado ecolégico:
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Tabla 5: Etiquetas ecoldgicas de producto:
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Tabla 6: Etiquetas informativas dirigidas a productos.
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CAPITULO IV
CONCLUSIONES

1. El desarrollo industrial en los ultimos afios ha generado contaminacion al
medio ambiente originando un cambio climatico, el cual es de

preocupacion.

2. El concepto de desarrollo sostenible en las industrias conserveras debe
traducirse en el compromiso para conseguir las metas de
funcionamiento que reduzcan el impacto de las emisiones de sustancias

nocivas a medio ambiente.

3. En el Perl se debe trabajar para lograr una etiqueta ecoldgica para

nuestra industria conservera que involucre la etiqueta informativa.
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